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té Qeverisé Zvicerane, as té Agjencisé Zvicerane pér Zhvillim dhe Bashképunim SDC.
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2. HYRJE

2.1 SEKTORITVAIIT TE ULLIRIT NE SHQIPERI

Shqipéria éshté njé vend mesdhetar ku mendohet se e ka origjinén pema e ullirit. Pér mé shumé se 3000 vjet ullinjté dhe vaji i
ullirit kané gené njé nga produktet ushqimore mé té njohura. Ato pérfagésojné njé burim tradicionalisht té vlerésuar té
ushqimit té shéndetshém.

Sektori i ullirit né Shqipéri, ka njé tradité té lashté me réndési té madhe socio-ekonomike dhe té lidhur fort me punésimin dhe
me zhvillimin rural né pérgjithési. Po ashtu, ai éshté i réndésishém né aspektin e turizmit rural dhe tregétisé ndérkombétare,
konsideruar llojet e kultivaréve autoktoné dhe karakteristikat sensoriale specifike té vajrave té prodhuar prej tyre té. Né
krahasim me vendet e tjera té Mesdheut, sektori i ullirit né Shqipéri éshté me pak i zhvilluar, si pér nga numri i biméve pér
banor (rreth 3.5 bimé pér banor, krahasuar me 4-10 bimé pér banor né Itali, Spanjé dhe Greqi) ashtu edhe lidhur me
rendimentin pér bimé dhe pér cilésiné e produktit né pérgjithési.

Njé vizion i ri pér sektorin e ullirit po zhvillohet né Shqipéri, me géllim shfrytézimin e potencialit te kétij produkti, pér ti
dhéné vleré té shtuar duke e eksportuar até né tregun evropian apo até ndérkombétar. Kjo do té thoté se Shqipéria mund té
eksportojé “vaj ulliri organik té gertifikuar me cilési té larté”.

Vaji i ullirit nga kultivaré lokalé cilésoré dhe nga rajone té vecanta pérfagéson potencialin pér té zhvilluar marka rajonale,
duke pérfshiré Treguesin Gjeografik (GI) ose Emértimin e Mbrojtur té Origjinés (PDO) duke reflektuar késhtu dhe preferencat
e konsumatoréve.

Nga viti 2005, kur vaji i ullirit ka filluar té eksportohet me sukses né Zvicér né sasi te vogla 2-3 ton, sot eksportohen rreth
115-120 ton, duke zgjeruar destinacionet né vendet e tjera si: Kosova, Magedonia e Veriut, UK, SHBA apo Hong Kong.

Jo vetém rritja e sipérfageve té mbjella me ullinj dhe rritja e rendimentit, por investimet né linjat e pérpunimit dhe
pérmirésimi i teknologjisé sé nxjerrjes, kushtet e ruajtjes dhe paketimi i produktit pérfundimtar, jané disa nga faktorét
kryesoré, qé kané sjellé pérmirésim né statusin e Shqipérisé né eksportet botérore té vaji i ullirit, qé aktualisht dominohet nga
Spanja, Italia dhe Gregia, dhe qé sé bashku kontribuojné né rreth 78% té prodhimit botéror dhe 98% té atij evropian.

Prodhimi i vajit té ullirit po rritet me shpejtési né Shqipéri, vecanérisht pérgjaté rajonit té bregdetit. Aciditeti i vajit rezulton
mé pak se 3%. Né total numérohen rreth 12 milioné pemé ulliri, me mé shumé se 28 varietete tipike mesdhetare. Pér shkak té
natyrés dhe strukturés sé saj, Shqipéria éshté shumé e pérshtatshme pér té prodhuar produkt organik. Né bazé té
marréveshjeve bilaterale dhe MSA-sé, qé jané né fuqi, Shqipéria mund té eksportojé vaj ulliri né tregjet e Bashkimit Evropian
aplikuar pa taksa. Gjithashtu, vaji i ullirit me origjiné nga BE mund té hyjé né Shqipéri, né bazé té késaj marréveshjeje, pa
dogané.

Burimi: https; i ion/kalinj I Ibanian-olive-oil-on-world-stage/119480.



https://www.oliveoiltimes.com/production/kalinjot-monovarietal-places-albanian-olive-oil-on-world-stage/119480
https://www.oliveoiltimes.com/production/kalinjot-monovarietal-places-albanian-olive-oil-on-world-stage/119480
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2.2 TREGU I'VAJIT TE ULLIRIT

Tregu lokal dominohet nga prodhimi vendas i vajit té ullirit. Pesha e importeve priret té jeté rreth 5% e tregut vendas, por
mund té luhatet né bazé té dinamikés sé prodhimit vendas. Nga ana tjetér, prodhimi vendas éshté i destinuar kryesisht pér
tregun vendor, ndérsa sasiasa pér eksport éshté ende shumé e ulét.

Sa i pérket raportit import/eksport, importet jané shumé mé té larta se eksportet, me rezultat njé deficit tregtar prej rreth
1,000 ton vaj ulliri (Zhllima et al,, 2015, Mile, 2018). Vaj ulliri importohet kryesisht nga Italia dhe Gregia (mé shumé se 90% sé
bashku né vitin 2019), ndérsa ullinjté pér konsum nga Gregia.

Pérsa i pérket eksporteve, partnerét kryesoré jané vendet rajonale dhe ato fqinje. Shgipéria eksporton vaj ulliri kryesisht né
Kosové, Magedoniné e Veriut, Belgjike, Zvicer, UK, SHBA si dhe ne disa vende te Azise. Vajrat e importuar kané ¢gmim shumé
mé té larté krahasuar me ato té vendit té origjinés dhe shumé mé té larté pér té justifikuar taksat e importit. Kjo mund té
spjegohet pjesérisht me faktin se konsumatorét vendas shpesh e identifikojné ¢mimin e larté me cilési mé té larté.

2.2.1 TENDENCAT E TREGUT EVROPIAN

Evropa éshté rajoni mé i madh importues i vajit té ullirit né boté. Né té njéjtén kohé, BE éshté prodhuesi mé i madh né mbaré
botén.. Prodhimi éshté i pérgendruar né Spanjé (63%), Itali (17%), Greqi (14%) dhe Portugali (5%), me sasi mé té vogla té
prodhuara edhe né Francg, Slloveni, Kroaci, Qipro dhe Malté. Ndérsa prodhimi né BE u ul midis viteve 2018-2020, ai po rritet
né vitet né vazhdim qé nga 2021. Né sezonet e prodhimit mé té ulét brenda BE-sé, prodhuesit jashté BE-sé zakonisht
pérfitojné dhe mund té shfrytézojné boshllékun qé furnizuesit evropiané 1éné né treg.Tendencat e eksportit té vajit té ullirit
ekstra té virgjér jané né rritje ne vendet e BE, ndérsa eksportet e vajit té ullirit jo té virgjér jané né rénie. Kjo tregon se vaji i
ullirit me cilési mé té larté po fiton pjesé né tregun europian.

Interesi né rritje i konsumatoréve pér vajin e ullirit né Evropé paraget tre forca kryesore lévizése té kombinuara: (i)
popullariteti né rritje i dietés mesdhetare, (ii) ndérgjegjésimi né rritje pér pérfitimet shéndetésore té vajit té ullirit dhe (iii)
cilésia e disa llojeve té vajit té ullirit.

Ka mjaft studime qé tregojné pérfitimet shéndetésore té dietés mesdhetare (ulin rrezikun e sémundjeve kardiovaskulare,
incidencén e pérgjithshme té kancerit, sémundjet neuro- degjenerative, diabetin dhe vdekjen e hershme) dhe popullariteti né
rritje i gatimeve qé pérdorin vaj ulliri, kané nxitur konsumin. Projekte té Komisionit Evropian gjithashtu, promovojné dietén
mesdhetare dhe konsumin e vajit té ullirit.

Natyraliteti i vajit té ullirit &shté njé ¢éshtje e réndésishme né tregun evropian, ai lidhet me pérbérjen e vajit dhe origjinén e
tij. Me rritjen e interesit pér vajrat e ullirit té vecanta, mundésité pér vajra ulliri me tregues gjeografik apo qé vijné nga njé
origjiné/territor specifik po rriten.

Olive Oil Times publikon vazhdimisht informacione mbi prodhimin né mbaré botén. Ndérsa né vitin 2020, prodhimi u ndikua
negativisht né disa vende nga kriza e pandemisé dhe bllokimet e lidhura me to, njé rrezik shumé mé i madh né prodhim
pérgjithésisht lind nga kushtet klimatike. Ndryshimet klimatike dhe kushtet e rénda té motit ndikojné gjithnjé e mé shpesh né
bujgési dhe mund té ¢ojné né luhatje té larta né prodhim. Pamundésia pér té parashikuar ndikimin e tyre, katualisht mbetet
njé nga véshtirésité kryesore né kultivimin e vajit té ullirit.

2.3 PERSHKRIMI T PRODUKTIT - LLOJET E VAT TE ULLIRIT PER EKSPORT

Sipas Marréveshjes Ndérkombétare pér Vajin e Ullirit, ky éshté vaji qé pérftohet nga frutat e pemés sé ullirit (Olea europaea
L.) népérmjet shképutjes sé vajit me ané té zbutésve ose ri-esterifikimit dhe nga ¢do pérzierje me vajra té llojeve té tjera. Vaji i
ullirit pér eksport paraqitet né disa lloje:

A. Vajra ulliri té virgjér - jané vajrat e fituar vetém nga pema e ullirit népérmjet mjeteve mekanike dhe fizike né kushte
termike té tilla, & nuk lejojné ndryshimin e vajit si edhe nuk kané kaluar né trajtime té tjera pérveg larjes, dekantimit,
centrifugimit dhe filtrimit. Ata ndahen né:

I. Vajra té virgjér ulliri pér konsum:
a. Vaj ulliri extra i virgjér: éshté vaji ullirit me acid oleik jo mé shumé se 0.8 gram pér 100 gram;

b. Vaj ulliri i virgjér: acid oleik jo mé shumé se 2 gram pér 100 gram;
c. Vaj ulliri i virgjér i zakonshém: acid oleik jo mé shumé se 3.3 gram pér 100 gram;
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3. LENDA E PARE (ULLINJ CILESORE)

3.0 MENAXHIMI T TOKES

3.L.1 KRYENIANALIZA TE RREGULLTA TE TOKES

Analizat e tokés té kryera rregullisht, jane thelbésore pasi sigurojne informacion té vlefshém né lidhje me nivelet e léndéve
ushqyese, pH dhe shéndetin e pérgjithshém té tokés. Analizat e tokés i ndihmojné fermerét té kuptojné statusin aktual té tokés
sé tyre dhe té identifikojné ¢do mangési ose ¢ekuilibér qé mund té ekzistojé. Duke ditur pérmbajtjen e léndéve ushqyese dhe
pH e tokés, fermerét mund té marrin vendime té drejta pér llojin dhe sasiné e plehrave té nevojshme pér rritjen optimale té
kulturés sé ullirit. Pér mé tepér, analizat e tokés mund té zbulojné ¢do problem té mundshém si: struktura e ngjeshur e tokés
ose kripésia, duke i lejuar fermerét té ndérmarrin veprime korrigjuese pérpara se té ndikojné né prodhim.

3.1.2 SHTONI LENDF ORGANIKE

Lénda organike luan njé rol jetik né pérmirésimin e strukturés sé tokés, pjellorisé dhe shéndetit té pérgjithshém. Fermerét
mund té shtojné l1éndé organike né tokén e tyre pérmes praktikave té ndryshme si: kompostimi, mbjellja e mbulesave te
gjelbra dhe pérdorimi i plehut organik té gjelbér. Kompostimi pérfshin dekompozimin e materialeve organike si mbetjet e
kuzhinés, mbeturinat e oborrit dhe mbetjet e té korrave pér té krijuar kompost té pasur me léndé ushqyese qé mund té
pérfshihet né toké. Mbjellja e mbulesave pérfshin mbjelljen e té lashtave posagérisht pér qéllimin e shtimit té léndés organike
né toké, ndérsa plehrat e gjelbra jané kultura té kultivuara dhe mé pas groposen nepermjet punimit né toké, pér té rritur
pérmbajtjen e saj organike. Kéto praktika ndihmojné né pérmirésimin e strukturés sé tokés, rritjen e mbajtjes sé ujit, rritjen e
disponueshmérisé sé 1éndéve ushqyese dhe stimulimin e aktivitetit mikrobik.

3.1.3 APLIKONIMULCE ORGANIRE

Mulge organike, té tilla si: kashta, ashkla té pjekura druri ose kompost, aplikohen mbi sipérfagen e tokés pér té frenuar rritjen
e barérave té kégija, pér té ruajtur lagéshtiné e tokés dhe pér té rregulluar temperaturén e tokés. Mul¢imi ndihmon né
krijimin e njé pengese mbrojtése, qé parandalon mbirjen e farave té barérave té kéqija dhe konkurrencén me bimet pér léndé
ushqyese dhe ujé. Pérveg késaj, mulchet reduktojné avullimin e lagéshtisé sé tokés, duke zvogéluar shpeshtésiné e ujitjes.
Duke moderuar temperaturén e tokés, mbulesat organike krijojné gjithashtu kushte té favorshme pér aktivitetin mikrobik dhe
rritjen e rrénjéve, duke promovuar pérfundimisht shéndetin e pérgjithshém té tokeés.

3.4 OPTIMIZIMITUIITIES

Ujitja efikase éshté thelbésore pér maksimizimin e efikasitetit té pérdorimit té ujit dhe nxitjen e rritjes sé shéndetshme té
biméve. Metodat si: ujitja me pika dhe mikrospérkatja e dérgojné ujin direkt né zonén e rrénjéve té biméve, duke minimizuar
humbjen e ujit pérmes avullimit ose rrjedhjes. Shpérndarja e duhur e ujit siguron qé bimét té marrin lagéshti té mjaftueshme
pa tepricé, duke reduktuar rrezikun e mbytjes me ujé ose stresit té thatésirés. Duke optimizuar praktikat e ujitjes, fermerét
mund té ruajné burimet ujore, té pérmirésojné rendimentet e té korrave dhe té minimizojné ndikimin mjedisor.

Planifikimi i ujitjes duhet té marré parasysh faktoré té tillé si kushtet e motit, duke pérfshiré temperaturén, lagéshtiné dhe
parashikimet e reshjeve, si dhe fazén e rritjes sé peméve. Gjaté periudhave té nxehta dhe té thata, rritja e ujitjes mund té jeté e
nevojshme pér té plotésuar kérkesén e rritur pér ujé té peméve dhe pér té parandaluar stresin nga lagéshtia. Né té kundért,
zvogélimi i ujitjes gjaté periudhave mé té ftohta ose fazave té fjetura ndihmon né parandalimin e mbytjes me ujé dhe kalbjes
sé rrénjéve. Duke pérafruar ujitjen me nevojat specifike té peméve té ullirit gjaté gjithé sezonit té rritjes, fermerét mund té
optimizojné pérdorimin e ujit dhe té zbusin rrezikun e ¢rregullimeve té lidhura me ujin. Monitorimi i rregullt i niveleve té
lagéshtisé sé tokés éshté thelbésor pér té pércaktuar se kur dhe sa ujé duhet té aplikohet né pemét e ullirit. Metoda té
ndryshme mund té pérdoren pér té vlerésuar lagéshtiné e tokés, duke pérfshiré sensorét e lagéshtisé sé tokés, tensionimetrat
dhe inspektimin vizual.Nxitja e ajrimit té tokés

Ajrimi i tokés éshté kritik pér ruajtjen e kushteve té shéndetshme té tokés dhe mbéshtetjen e rritjes sé biméve. Toka e
ngjeshur kufizon lévizjen e ajrit, ujit dhe 1éndéve ushqyese, duke penguar zhvillimin e rrénjéve dhe aktivitetin mikrobik. Pér té
nxitur ajrimin e tokés, fermerét duhet té shmangin praktikat qé shkaktojné ngjeshje, té tilla si: punimi i tepért ose trafiku i
tepért né fusha. Pérfshirja e léndés organike né toké pérmiréson strukturén e saj, duke krijuar hapésira dhe pore, qé lejojné
lévizjen mé té miré té ajrit dhe ujit. Ajrimi i duhur i tokés nxit rritjen e rrénjéve, marrjen e léndéve ushqyese dhe shéndetin e
pérgjithshém té tokeés.
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3.1.5 MONITORONI DHE RREGULLONI PH TE TOKES

PH i tokés ndikon drejtpérdrejt né disponueshmériné e léndéve ushqyese dhe aktivitetin mikrobik né toké. Shumica e
kulturave, duke pérfshiré pemét e ullirit, preferojné tokén pak acide né até neutrale, me njé interval pH prej 6.0 deri né 7.0.
Monitorimi i rregullt i pH té tokés i lejon fermerét té zbulojné ¢do devijim nga diapazoni optimal dhe pastaj té ndérmarrin
veprime Korrigjuese, nése éshté e nevojshme. Tokat acide mund té ndryshohen me materiale si: gélqere pér té rritur pH,
ndérsa tokat alkaline mund té kérkojné shtimin e squfurit ose plehrave acidike pér té ulur pH. Ruajtja e pH té duhur té tokés
siguron qé léndét ushqyese thelbésore té jené lehtésisht té disponueshme pér bimét dhe mbéshtet rritjen dhe produktivitetin
optimal.

3.1.6 APLIKONI PLEHRA ORGANIKE

Plehrat organike ofrojné 1éndé ushqyese thelbésore pér bimét duke pérmirésuar pjelloriné dhe shéndetin e tokés. Duke
aplikuar plehra organike bazuar né rezultatet e testeve té tokés, fermerét mund té pérshtatin aplikimet e léndéve ushqgyese
pér té pérmbushur nevojat specifike té kulturave té tyre. Ndryshe nga plehrat sintetike, plehrat organike léshojné léndé
ushqyese ngadalé me kalimin e kohés, duke reduktuar rrezikun e kullimit té léndéve ushqyese dhe ndotjes sé mjedisit. Pér mé
tepér, plehrat organike kontribuojné né grumbullimin e léndés organike né toké, duke rritur mé tej strukturén e saj dhe
kapacitetin mbajtés té Iéndéve ushqyese.

3.1.7 ZBATONIMASAT E KONTROLLIT TE ERROZIONIT

Errozioni i tokés éshté njé kércénim i réndésishém pér shéndetin e tokés dhe produktivitetin bujqésor. Fermerét mund té
zbusin errozionin duke zbatuar masa té tilla si: plugimi me kontur, tarracimi dhe tamponat vegjetative. Plugimi me kontur
pérfshin plugimin pingul me pjerrésiné e tokés, gjé qé ndihmon né ngadalésimin e rrjedhjes sé ujit dhe reduktimin e errozionit
té tokés. Terracimi krijon zona té nivelit né terrene té pjerréta, duke bllokuar né ményré efektive ujin dhe duke e parandaluar
até qé té largojé dheun. Tamponét vegjetativé, té tillé si: shiritat e barit ose gardhe, veprojné si barriera ndaj errozionit té erés
dhe vujit, duke stabilizuar tokén dhe duke parandaluar sedimentimin né trupat ujoré.

Né pérmbledhje, praktikat e menaxhimit té tokés jané thelbésore pér bujqésiné e géndrueshme dhe thelbésore pér ruajtjen e
shéndetit té tokés, optimizimin e produktivitetit té bimeve dhe mbrojtjen e mjedisit. Duke zbatuar kéto praktika, fermerét
mund té pérmirésojné pjelloriné e tokés, té ruajné burimet dhe té prodhojné kultura me cilési té larté, si ullinjté pér vaj ulliri
ekstra té virgjér.

3.1.8 SIGURONI UJEE ME CILESI TE LARTE

Cilésia e ujit té pérdorur pér ujitje éshté kritike pér ruajtjen e shéndetit té tokés, vitalitetit té peméve dhe produktivitetit té
pérgjithshém té pemishteve. Uji me cilési té larté konsiderohet i tillékur nuk pérmban sasi kripérash, metale té rénda,
patogjené dhe ndotés organiké, qé mund té ndikojné negativisht né strukturén e tokeés, rritjen e biméve dhe cilésiné e frutave.

Uji me cilési té dobét, mund té ¢ojé né kripési té tokés, cekuilibér té 1éndéve ushqyese dhe stres té biméve. Pér té siguruar ujé
vadités me cilési té larté, fermerét duhet té testojné rregullisht burimet e ujit pér pastértiné dhe pérshtatshmériné pér géllime
ujitjeje. Nése éshté e nevojshme, teknikat e trajtimit té ujit si: filtrimi, ¢ckripézimi ose rregullimi i pH, mund té zbatohen pér té
pérmirésuar cilésiné e ujit dhe pér té mbrojtur shéndetin e bimés sé ullirit.

3..9 PERFSHIRIA E FERTIGIMIT

Fertigimi éshté praktika e aplikimit té plehrave ose léndéve ushqyese pérmes ujit té ujitjes, duke lejuar shpérndarjen e sakté
dhe efikase né zonén rrénjésore té biméve. Duke pérfshiré plehra né ujitje, té njohura si fertigim, fermerét mund té
optimizojné marrjen e léndéve ushqyese, té nxitin rritjen e ekuilibruar dhe té rritin pjelloriné e pérgjithshme té pemishteve.
Plehrat e léngéta, plehrat e tretshme ose shtesat organike mund té injektohen né sistemet e ujitjes dhe té shpérndahen né
ményré té barabarté né té gjithé zonén e rrénjéve.

Fertigimi u siguron biméve 1éndé ushqyese kur ato jané mé té nevojshme, si pér shembull gjaté periudhave té rritjes aktive
ose zhvillimit té frutave, duke siguruar disponueshmériné dhe pérdorimin optimal té léndéve ushqyese. Duke integruar
fekondimin né praktikat e ujitjes, fermerét mund té thjeshtojné menaxhimin e léndéve ushqyese, té reduktojné mbetjet e
plehrave dhe té pérmirésojné rendimentet dhe cilésiné e té korrave.

3.L.10 MIREMBANI RREGULLISHT PAJISIET E UNITIES

Mirémbajtja e duhur e pajisjeve té ujitjes éshté thelbésore pér té siguruar furnizim efikas té ujit dhe pér té maksimizuar
performancén e sistemit. Inspektimi dhe mirémbajtja e rregullt e aksesoréve té tillé si: tubat, valvulat, filtrat dhe emetuesit,
ndihmojné né parandalimin e bllokimeve, rrjedhjeve dhe keq-funksionimeve, gé mund té rrezikojné shpérndarjen e ujit.
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Pastrimi i mbeturinave, riparimi i pjeséve té démtuara dhe rregullimi i cilésimeve té sistemit sipas nevojés, sigurojné aplikim
uniform té ujit dhe minimizojné humbjen e ujit. Detyrat rutiné té mirémbajtjes duhet té kryhen sipas udhézimeve té
prodhuesit dhe té planifikohen né bazé té pérdorimit dhe kérkesave sezonale. Duke investuar kohé dhe pérpjekje né
mirémbajtjen e pajisjeve té ujitjes, fermerét mund té zgjasin jetégjatésiné e sistemit, té minimizojné kohén e ndérprerjes dhe
té optimizojné efikasitetin e pérdorimit té ujit né pemishtet e ullirit.

3.2 KONTROLLI I DEMTUESVE DHE SEMUNDJEVE NE PRODHIMIN E
ULLIRTIT
3.2.1 ZBATONI MENAXHIMIN E INTEGRUAR TE DEMTUESVE (IPM)

Menaxhimi i Integruar i Démtuesve (IPM) éshté njé qasje gjithépérfshirése pér kontrollin e démtuesve dhe sémundjeve qé
kombinon metoda té ndryshme pér té minimizuar ndikimin e démtuesve duke reduktuar varésiné nga pesticidet kimike. Né
prodhimin e ullirit, strategjité IPM mund té pérfshijné:

Kontrolli biologjik: Futja ose ruajtja e armiqve natyroré té démtuesve si: insektet grabitqare, grerézat parazitare dhe
mikroorganizmat e dobishém, pér té mbajtur nén kontroll popullatat e démtuesve.

Kontrolli kulturor: Modifikimi i praktikave bujgésore pér té krijuar kushte té pafavorshme pér démtuesit dhe sémundjet, pér
shembull, pérzgjedhja e kultivaréve té ullirit rezistenté ndaj démtuesve, ndarja e peméve né ményré té pérshtatshme pér té
nxitur qarkullimin e ajrit dhe praktikimi i higjienés sé duhur pér té reduktuar habitatet e démtuesve.

Kontrolli fizik: Pérdorimi i barrierave fizike ose kurtheve pér té pérjashtuar démtuesit nga kopshtet e ullirit ose pér t'i kapur
ato. Kjo mund té pérfshijé instalimin e rrjetés pér té mbrojtur pemét nga zogjté ose ngritjen e kurtheve ngjitése pér té kapur
insektet fluturuese.

Kontrolli kimik: Pérdorimi i pesticideve si mjeti i fundit dhe vetém kur éshté e nevojshme. Preferohen pesticidet selektive qé
synojné démtues té veganté duke minimizuar démin ndaj organizmave té dobishém dhe mjedisit.

3.2.2 MONITORONI RREGULLISHT PEMET E ULLIRIT

Monitorimi i rregullt i peméve té ullirit éshté thelbésor pér zbulimin e hershém té démtuesve, sémundjeve dhe organizmave
té dobishém. Fermerét duhet té kryejné inspektime rutiné té peméve, gjetheve dhe frutave pér té identifikuar shenjat e
infektimit nga démtuesit ose simptomat e sémundjes. Démtuesit e zakonshém né prodhimin e ullirit pérfshijné mizén e
frutave té ullirit, molén e ullirit dhe insektet me luspa, ndérsa sémundje té tilla si: breshkeza, syri i palloit dhe verticiliumi
mund té ndikojné gjithashtu né shéndetin e pemés. Duke monitoruar rregullisht pemét, fermerét mund té zbatojné ndérhyrje
né kohé pér té parandaluar shpérthimet e démtuesve dhe pérhapjen e sémundjeve.

3.2.3 RUAITJIA E HIGJIENES SE ULLISHTES

Ruajtja e praktikave sanitare té pemishteve ndihmon né minimizimin e presioneve té démtuesve dhe sémundjeve, duke hequr
vendet e mundshme té shumimit dhe burimet e sémundjeve. Veprimet mund té pérfshijné:

Krasitja pér qarkullimin e ajrit: Rrallimii gjetheve té dendura dhe hegja e degéve té vdekura ose té sémura pér té
pérmirésuar rrjedhén e ajrit brenda kurorés, duke reduktuar nivelet e lagéshtisé dhe duke krijuar kushte mé pak té
favorshme pér zhvillimin e sémundjes.

Shmangia e ujitjes sé tepért: Ujitja e tepért mund té krijojé kushte me lagéshti qé favorizojné rritjen e patogjenéve mykotiké.
Menaxhimi i duhur i ujitjes,ndihmon né uljen e rrezikut té shpérthimit té sémundjeve.

Pastrimi i mbeturinave té réna: Heqja e gjetheve, frutave dhe degéve té krasitura nga toka parandalon grumbullimin e
habitateve té démtuesve dhe sémundjeve. Frutat e réna duhet té mblidhen dhe asgjésohen menjéheré pér té dekurajuar
démtuesit si miza e ullirit.

Mjetet dezinfektuese: Dezinfektimi i mjeteve dhe pajisjeve té krasitjes midis peméve ose pemishteve ndihmon né
parandalimin e pérhapjes sé sémundjeve nga pemét e infektuara né té shéndetshme.

3.2.4 PERDORNI ME MATURI PESTICIDET ORGANIKE

Pesticidet organike qé rrjedhin nga burimet natyrore mund té pérdoren me maturi si pjesé e njé qasjeje IPM pér té kontrolluar
démtuesit dhe sémundjet né prodhimin e ullirit. Pérbérjet organike, té tilla si: vaji i neem, sapunét insekticidé dhe ekstraktet
bimore, ofrojné alternativa ndaj kimikateve sintetike, duke minimizuar démin ndaj organizmave té dobishém dhe mjedisit.
Pérdorimi i tyre béhet duke ndjekur me kujdes udhézimet e etiketés dhe duhet t'i aplikoni né kohén e duhur duke synuar
démtuesit ose sémundjet specifike dhe duke minimizuar ndikimet né organizmat jo-shénjestér.
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3.2.5 QARKULLONI TE KORRAT DHE PERDORNI KULTURAT E KURTHIT

Qarkullimi i kulturave né ullishte prish ciklet e démtuesve dhe sémundjeve duke démtuar disponueshmériné e vazhdueshme
té biméve pritése. Alternimi i peméve té ullirit me kultura jo-pritése ose kultura mbuluese mund té ndihmojé né reduktimin e
popullatave té démtuesve dhe sémundjeve qé vijné nga toka. Pér mé tepér, mbjellja e kulturave kurth, té tilla si bimé té
caktuara me lule ose perime térheqése pér démtuesit, mund t'i largojé démtuesit larg peméve té ullirit dhe té shérbejné si
bimé flijuese. Kurthe feromonike mund té vendosen gjithashtu pér té monitoruar dhe kapur démtues té vecanté, duke
ndihmuar né uljen e numrit té tyre né pemishte.

Duke zbatuar kéto masa konkrete té kontrollit té démtuesve dhe sémundjeve, kultivuesit e ullirit mund té menaxhojné né
ményré efektive presionet e démtuesve, té minimizojné shpérthimet e sémundjeve dhe té ruajné shéndetin dhe
produktivitetin e pemishteve té tyre né njé ményré té géndrueshme.

3.3 KRASITIA
Krasitja e peméve te ullirit behet gjaté sezonit té fietur duke pérdorur mjete té pastra dhe té mprehta.

o Hiqgen degét e vdekura, té sémura ose té démtuara dhe ato té holla té mbipopulluara.

o Mbabhet nje kurore e hapur si tende pér ekspozimin ndaj drités sé diellit dhe qarkullimin e ajrit.

« Kontrollohet lartésia e peméve, rinovohen pemét e vjetra dhe krasiten si¢ duhet pemét e reja.

o Shkurtohen degét e sémura menjéheré dhe strategjité e krasitjes pershtaten bazuar né shéndetin e peméve.

Duke zbatuar kéto praktika, kultivuesit e ullirit mund té optimizojné prodhimin, té ruajné shéndetin e peméve dhe té
sigurojné cilésiné e EVOO-s sé tyre duke minimizuar ndikimin mjedisor dhe pérdorimin e burimeve.

3.4 VIELJA
Thellohemi né spjegime mé té hollésishme té secilit aspekt té vjeljes sé ullinjve pér vaj ulliri ekstra té virgjér.
3.41 KOHA E VJIELJES

Vjelja e ullinjve né fazén optimale té pjekurisé éshté thelbésore pér prodhimin e vajit té ullirit ekstra té virgjér me cilési té
larté. Koha ideale e vjeljes ndryshon né varési té faktoréve té tillé si: varieteti i ullirit, kushtet e rritjes dhe karakteristikat e
déshiruara té vajit.

Eshte provuar ge per prodhimin e vajit, shumica e varieteteve te ullirit, japin prodhim me te larte kur jane duke ndryshuar
ngjyren nga e gjelber ne te zeze, pra jane vjollce ne pjesen me te madhe te cipes se tyre.

Gjate fazes fenologjike te ndryshimit te ngjyres, ullinjte karakterizohen edhe nga prodhimi i vajit te cilesise me te mire te
mundshme, persa i perket karakteristikave organoleptike.

Né pérgjithési, ullinjté mblidhen kur jané ende té gjelbér ose kur kalojné nga jeshile né vjollcé. Né kété fazé, ullinjté pérmbajné
nivelet mé té larta té polifenoleve dhe antioksidantéve, duke kontribuar né aromén dhe jetégjatésiné e vajit. Ullinjté e pjekur
kané tendencé té prodhojné vaj me aciditet mé té larté dhe atribute ndijore mé pak té déshirueshme. Duke zbatuar kohén e
sakté té vjeljes, fermerét mund té sigurojné cilésiné mé té miré té mundshme té vajit dhe profilin e aromé-shijes.

3.4.2 METODAE VIELJES
Ne vendin tone aplikohen tre metoda te vjeljes se ullinjve:

a. Mbledhja e ullinjve te rene, nga toka ose ne rrjetat e vendosura nen peme.
b. Vjelja me dore, e aplikuar kryesisht per varietetet u ullirit te tavolines.
c. Vjelja me goditje apo vibrim te degeve per te rrezuar kokrrat mbi rrjeta te posacme.

Metoda e pare nuk eshte e pershtatshme per te prodhuar vaj ekstra té virgjer, vecanerisht nése kokrrat mblidhen direkt nga
toka. Po ashtu edhe kur ne toke vendosen rrjeta, dhe pritet qe ullinjte te bien vete, pasi ata tejpiqen dhe gendrojne ne toke per
nje kohe te gjate.

Metoda me e mire eshte ge ullinjte te rrezohen nepermjet goditjes se degeve apo vibrimit me paisje te posacme. Me kete
metode duhet te shtrohen rrjeta ne toke, te cilat mbulojne te gjithe zonen rreth ullinjve. Rekomandohet te perdoren dy shirita
rrjete, qe shtrihen ne te dy anet e rreshtit te ullinjve, dhe duke i mbivendosur ne pjesen ku bashkohen.

3.4.3 VIELJAME DORE

Vjelja me doré éshté metoda e preferuar pér mbledhjen e ullinjve té destinuar pér prodhimin e vajit té ullirit ekstra té virgjér.
Vjelja me doré i lejon vjelésit té zgjedhin me kujdes ullinjté e pjekur duke 1éné fruta té papjekura ose té démtuara né pemé. Ky
proces selektiv i vjeljes siguron qé té mblidhen vetém ullinjté e cilésisé mé té larté, duke rezultuar né cilési superiore té vajit.
Vjelja me doré gjithashtu minimizon démtimin e frutave, duke reduktuar mavijosjen dhe oksidimin, té cilat mund té ndikojné
né shijen dhe géndrueshmériné e vajit.
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Pérdorimi i mjeteve té vjeljes

Né situatat kur vjelja me doré nuk éshté e realizueshme pér shkak té madhésisé sé ullishtes ose disponueshmérisé sé fugisé
punétore, mund té pérdoren mjete mekanike té vjeljes. Pér vjeljen e ullirit zakonisht pérdoren grabujé vibruese ose vjelese
pneumatike. Kéto mjete tundin butésisht pemén e ullirit, duke béré qé fruti i pjekur té bjeré mbi rrjetat e grumbullimit té
shtrira poshté Kurores. Ndérsa vjelja mekanike mund té jeté mé efikase sesa vjelja me doré, éshté thelbésore té pérdoren
pajisje té krijuara posagérisht pér ullinjté, pér té minimizuar démtimin e frutave. Funksionimi dhe mirémbajtja e kujdesshme
e mjeteve té vjeljes jané té nevojshme pér té siguruar cilési optimale té frutave dhe karakteristikat e vajit.

3.4.4 KONTEINERET E MBLEDHJES SE ULLINJVE

Zgjedhja e kontejneréve té duhur pér mbledhjen e ullinjve té vjele éshté kritike pér ruajtjen e cilésisé dhe freskisé sé vajit. Pér
ruajtjen dhe transportimin e ullinjve nga ullishtja né objektin e pérpunimit rekomandohen kontejneré té pastér dhe ge nuk
nderveprojne me produktin, si arkat plastike ose kazanét e madhésive té ndryshme. Eshté e réndésishme té shmanget
pérdorimi i kontejneréve metaliké, pasi ato mund té bashkéveprojné me ullinjté dhe té ndryshojné shijen dhe ngjyrén e vajit.
Kontejnerét duhet té dezinfektohen pérpara pérdorimit pér té parandaluar ndotjen dhe prishjen e frutave té vjela.

3.4.5 SHMANGNIMAVIOSJIET

Trajtimi me kujdes i ullinjve té vjele éshté thelbésor pér té parandaluar mavijosjen dhe pér té ruajtur cilésiné e vajit. Mavijosja
ndodh kur ullinjté i nénshtrohen presionit duke ¢uar né démtim té indeve dhe oksidim. Pér té minimizuar mavijosjet, ullinjté e
vjele duhet té trajtohen me butési dhe té mos lejohen té grumbullohen ose té géndrojné né diell pér periudha té gjata.
Praktikat e duhura té trajtimit sigurojné gé ullinjté té ruajné freskiné dhe integritetin e tyre, duke rezultuar né vaj me
karakteristika ndijore superiore.

3.5 TRANSPORTI T ULLINJVE NE FABRIKE

Disa rekomandime té thjeshta pér transportin e ullinjve nga pemishtja né fabrikén e pérpunimit jané:

3.5.1 HEQJA EMBETURINAVE

Pérpara pérpunimit, éshté thelbésore té higet ¢do 1éndé té huaj si gjethet, degézat ose mbeturinat nga ullinjté e vjele. Pastrimi
i ullinjve ndihmon né parandalimin e kontaminimit dhe siguron qé vetém frutat me cilési té larté té pérdoren pér prodhimin e
vajit. Mbeturinat mund té sjellin shije dhe papastérti né vaj, duke ndikuar né shijen dhe aromén e tij. Duke pastruar térésisht
ullinjté e vjele, prodhuesit mund té ruajné pastértiné e vajit, duke rezultuar né njé produkt pérfundimtar superior.

3.5.2 KONTROLLI I TEMPERATURES

Ruajtja e kontrollit té duhur té temperaturés gjaté vjeljes, transportit dhe pérpunimit éshté thelbésor pér ruajtjen e cilésisé sé
vajit. Ullinjté duhet té mbahen té freskét dhe ne hije pér té parandaluar oksidimin e shkaktuar nga nxehtésia dhe degradimin
enzimatik. Temperaturat e larta mund té pérshpejtojné ndarjen e lipideve dhe antioksidantéve né ullinj, duke rezultuar né
prishje dhe shije té pakéndshme né vaj. Eshté thelbésore té shmangni ekspozimin e ullinjve té vjele né rrezet direkte te diellit
ose ekspozimin e zgjatur né nxehtési.

Mjediset e ftohjes dhe kontejnerét e transportit té izoluar mund té ndihmojné né rregullimin e temperaturés dhe mbrojtjen e
ullinjve nga stresi i nxehtésisé.

Ullinjte per vaj mund te trasportohen rifuxho, me rimorkio ose mjete te tjera, por ngarkesa e frutit nuk duhet te jete me e larte
se 1 metér, ne rastin e ullinjve ne fazen e ndryshimit te ngjyres. Nese jane me te pjekur, atehere lartesia duhet ulur per te
shmangur demtimin e frutit dhe fermentimin e mundeshem.

3.5.3 PERPUNIMI I SHPEJTE

Pérpunimi i menjéhershém i ullinjve té vjele éshté thelbésor pér té ruajtur freskiné dhe cilésiné e vajit té tyre. Pérpunimi i
vonuar mund té ¢ojé né aktivitet enzimatik dhe fermentim, duke kompromentuar shijen, aromén dhe jetégjatésiné e vajit. Pér
té parandaluar pérkeqésimin, ullinjté duhet té transportohen né objektin e pérpunimit sa mé shpejt té jeté e mundur pas
vjeljes. Né ményré ideale, pérpunimi duhet té ndodhé brenda disa oréve nga vjelja, pér té kapur aromén maksimale dhe
pérmbajtjen ushqyese té ullinjve. Pérpunimi i shpejté siguron qé vaji té ruajé ngjyrén e tij té gjallé, aromén e frutave dhe
profilin e forté té shijes rerferuar karakteristikave varietale, duke rritur térheqjen e tij né treg dhe kénaqgésiné e konsumatorit.
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4. PRODHIMI CILESOR I VAJIT TE ULLIRIT

VAJIT TI

4.1 PROCESET TEKNOLOGJIKE TE PRODHIMIT 1 ULLIRIT

Vaji i ullirit pérftohet ekskluzivisht nga nxjerrja mekanike e ftohté. Nuk i nénshtrohet asnjé trajtimi kimik, por larjes,
dekanimit, centrifugimit dhe filtrimit. Kéto procese kryhen pa teknika rafinimi, gjé qé i bén vajrat e pérftuara shumé té
vlerésuara nga konsumatorét, falé vlerave ushqyese té pasura, pérfitimeve shéndetésore dhe vetive unike organoshqisore.

Shumica e teknikave innovative, té aplikuara né procesin e nxjerrjes mekanike té vajit, kané pér qéllim pérmirésimin e cilésisé
dhe rendimentit té vajit té ullirit té virgjér. Cilésia e vajit té ullirit ekstra té virgjér bazohet kryesisht né pérbérjen cilésore dhe
sasiore té acideve yndyrore té pangopura, komponimeve volatile dhe fenolike, qé lidhen ngushtésisht me vetité shéndetésore
dhe shqisore té produktit.

Ka dy ményra té nxjerrjes sé vajit té ullirit: duke pérdorur mullinjté tradicionalé té vajit dhe linjat e vazhduara, me dy ose tre
faza. Té gjitha ményrat e pérdorura synojné ndarjen e fazés sé vajit té Iléngshém nga pérbérésit e tjeré té frutit.

411 PERSHKRIMI I ETAPAVE KRYESORE TE PROCESIT TE PUNES

Procesi i peshimit dhe larjes se ullinjve: Ky proces eshte i njejte ne te tre sistemet e ekstraktimit. Pas mbéritjes ne fabriken e
perpunimit, ullinjte jane te perzier me gjethe dhe substanca te tjera te huaja si pluhur, dhe, gure dhe materiale te tjera te
ngurta, prandaj kryhen nje seri veprimesh. Keto veprime kryhen nga pajisje automatike, qe largojne gjethet me ventilim.
Pastaj ullinjte kalohen ne nje tambur, ne te cilin garkullon uji ge i lan dhe largon materialet e huaja te mbetura.

Bluarja: Ullinjte e lare bluhen ne mullinj. Gjate bluarjes gelizat e tulit ¢cahen ne menyre qe te ekstraktohet vaji dhe me tej te
formohen pikla me te medha, te cilat ndahen nga fazat e tjera. Ne pergjithesi, ullinjte bluhen me mullinj me baze cilindrike
graniti e lejuar per 2 ose 3 gure cilindrikéose te prere ne forme konike, ge rrotullohen rreth nje boshti me nje shpejtesi 12-15
rpm.

Homogjenizimi: Pas bluarjes se ullinjve, pasta e perftuar duhet te perzihet ne menyre te vazhdueshme ne perzieres gjysem
sferik ose gjysem cilindrik. Ata jane te pajisur dhe me nje sistem ngrohje me qarkullim uji te nxehte; muret e brendshme
perbehen prej ¢celiku inox per te shmangur kontaminimin e mundshem nga metali. Temperaturat e perdorura ne kete proces
jane rreth 30-35°C. Qellimi i ketij prrocesi eshte rritja e madhesise se piklave te vajit, per te lehtesuar ndarjen dhe per te
ndaluar emulsionin vaj/uje. Ne rastin e sistemeve te presimit, homogjenizimi zgjat 10-12 min.

Presimi: Presimi eshte metoda me e vjeter per ekstraktimin e vajit te ullirit. Ai bazohet ne parimin ge, kur pasta e ullinjve
presohet, clirohet faza e lenget (vaj + uji i vegjetacionit) e cila ndahet nga faza e ngurte. Presimi aplikon nje presion specifik
120-200 kg/cm2 dhe procesi i ekstraktimit zgjat 1-1.5 ore.

Dekantimi: Pas presimit te pastes se ullinjve, fitohet nje faze e lenget qe permban, vaj ulliri, uje vegjetacioni dhe nje sasi te
vogel lende e ngurte ge shpetojne nga presimi. Veprimi i pare qe duhet te kryhet eshte largimi i lendes se ngurte, nepermjet
nje site vibruese, ge mban materialin e ngurte, ge permban faza e lenget. Ndarja e dy fazave ne perzierjen e lenget kryhet
nepermjet dekantimit. Vaji eshte me i lehte (densiteti ~ 0.91) se sa uji i vegjetacionit (densiteti ~1.01). Kur faza e lenget lihet
te gendroje per nje kohe te caktuar, vaji ngrihet ne siperfage. Ky proces ndan vajin nga uji. Vaji rrjedh nga nje depozite ne
tjetren permes sifoneve te vendosur ne pjesen e siperme te depozites, duke sjelle sedimentimin e ujit. Uji i vegjitacionit
qarkullon ne drejtim te kundert me ane te sifoneve ne pjesen e poshtme te depozites, me gellim mbajtjen e nje sasie sa me te
madbhe te vajit ne siperfaqe.

Sistemi i centrifugimit tre - fazor: Ky proces konsiston ne ekstraktimin e vajit te ullirit me ane te sistemit te centrifugimit.
Vaji ndahet veg nga uji i vegjetacionit dhe mbetjet e ngurta. Ky proces kryhet ne nje fabrike me centrifugim te vazhduar.
Shtypja dhe bluarja: Ne fabrikat me centrifugim te vazhduar, per bluarjen e ullinjve perdoren shtypesit metalik. Perparesite e
tyre jane se procesi i bluarjes eshte i vazhdueshem, sistemi ka kapacitet te larte per ore dhe shtypesit metaliké kane kosto me
te ulet se mullinjte me gure.

Homogjenizimi: Perdorimi i ¢ekigeve per bluarjen e ullinjve mund te ¢oje ne formimin e emulsionit midis vajit dhe ujit. Per
kete arsye eshte i nevojshem procesi i homogjenizimit, gjate se cilit ndodh rritja e piklave te vajit dhe duhet te behet ne nje
temperature mbi ate te dhomes dhe duhet te zgjase jo me pak se 1 ore.

Fabrika duhet te jete e pajisur me 2 ose 3 pajisje homogjenizimi, qe kane vaska te medha % cilindrike te pajisura me nje
ndarje te jashtme, permes se ciles garkullon uji i ngrohte. Rritja e temperatures dhe kohes se homogjenizimit rrit rendimentin
e ekstraktimit, kur pasta nuk eshte e menaxhueshme, por temperatura me efikase eshte 30-35°C dhe koha 1 ore. Rritja e
kohes se homogjenizimit, ndikon negativisht ne cilesine e vajit, pasi sjell uljen e permbajtjes se komponimeve fenolike.
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Centrifugimi i pastes: Ne kete proces, fazat e lengshme ndahen nga faza e ngurte nepermjet centrifugimit, i cili rrit
diferencen midis densitetit te vajit, ujit te vegjetacionit dhe mases se ngurte. Ky operacion kryhet ne centrifuga horizontale
ose si¢ quhen ndryshe dekanter. Nje diference e lehte midis shpejtesise se rrotullimit te enes dhe zgavres ben qe lenda e
ngurte te bjere ne fund te centrifuges, ndersa vaji dhe uji shtyhen ne enen tjeter. Per te fituar nje ndarje me te mire, nevojitet
shtimi i ujit ne pasten ge del nga procesi i homogjenizimit. Sasia e ujit te shtuar ne paste ndikon ne rendimentin e ekstraktimit.
Ajo varet nga tipi i linjes dhe cilesia e ullinjve: shtimi i nje sasie te madhe ose te vogel ul rendimentin e ekstraktimit. Raporti
optimal paste/uje, mund te varioje nga 1:0.7 ne 1:1.2, percaktuar ne menyre empirike nga studimi i karakteristikave te vajit
dhe ujit ge dalin nga dekanteri. Dy faza ujore dalin nga dekanteri: e para me ngjyre jeshile e perbere nga vaji dhe nje sasi uji
(uje i vegjetacionit + uje i shtuar) dhe tjetra ne véllim me te madh me ngjyre kafe e perbere nga faza ujore dhe sasi e vogel vaji.
Megenese faza e lenget ge largohet nga dekanteri mund te kete dhe material te ngurte, ato kalohen ne nje site.

Perdorimi i centrifugave ka disa pérparési: eshte nje linje kompakte qe nuk kerkon siperfage te madhe, eshte nje proces
automatik, perftohet vaji me cilesi me te mire se nga sistemi i presimit dhe harxhohet me pak pune. Té metat e ketij procesi ne
krahasim me procesin e presimit jane: kosto mé e larté, kerkon pune me teknike, konsumohet me shume energji dhe uje i
ngrohte dhe duhet te largohet nje sasi me e madhe uji.

Centrifugimi i lengut: Dekantimi natyral kerkon hapesire te madhe dhe numer te madh depozitash. Per kete arsye aplikohet
ndarja centrifugale, per ndarjen e vajit nga faza e lengshme. Pastaj, faza e lenget i nenshtrohet centrifugimit ne dy centrifuga
vertikale me pjata. Ne kete menyre fraksioni i vajit ge shoqeron fazen e lengshme ri pérftohet dhe nga shtimi i nje sasie te
caktuar uji dhe vajit i largohen papastertite.

Komente per procesin tre-fazor: Cilesia e ullirit dikton sistemin e perdorur per perpunimin e tij. Procesi tre-fazor redukton
sasine e antioksidanteve natyrale ne vaj nga uji i shtuar per hollimin e pastes se ullinjve. Problemi me i madh i procesit tre-
fazor eshte sasia e madhe e mbetjeve te ujit te procesit. Keto mbetje te ujit shkaktojne nje ndotje te larte te mjedisit. Per kete,
zgjidhja e vetme eshte largimi i tij me avullim, qe ka kosto te larte dhe jep probleme shendetésore dhe impakte pamore.
Procesi i centrifugimit dy-fazor: Sasia e madhe e mbetjeve te ujit nga procesi tre-fazor i perpunimit te vajit te ullirit ishte nje
problem serioz per industrine e ekstraktimit te vajit, prandaj disa prodhues te pajisjeve te linjave te vajit te ullirit prodhuan
nje model te ri te dekantoreve. Keto pajisje ndajne vajin nga pasta e ullinjve pa shtuar uje te ngrohe. Kjo do te thote ge nuk
prodhojne mbetje te medha ujore nga procesi me perjashtim te ujit vegjetal nga ullinjte. Dy proceset e para (bluarja dhe
homogjenizimi) jane te njejta me ato te sistemit tre-fazor, ndryshimi i vetem eshte ne centrifugimin e pastes dhe fazes se
lenget.

Centrifugimi i pastes: Ne kete proces fazat vajore ndahen nga ullinjte (bersi+uje vegjetal) nga forca centrifugale, ge rrit
diferencen midis peshes specifike te vajit dhe fazes (bersi+uje vegjetal) ne centrifuga horizontale/dekanter te ngjashme me
procesin 3-fazor. Ne kete rast nuk eshte e nevojshme shtimi i ujit te ngrohte, per te pasur nje ndarje me te mire te vajit.
Megenese faza vajore qe del nga dekanteri, mund te permbaje grimca te ngurta, ajo kalohet ne nje site vibrimi per ndarjen e

tyre.

Centrifugimi i lengut: Faza vajore i nenshtrohet centrifugimit ne nje centrifuge me pjata. Nepermjet shtimit te nje sasie te
caktuar uji, vajrat pastrohen dhe higet lageshtia. Uji eshte e vetmja mbetje e lenget ge del nga procesi i ekstraktimit.

Komente per procesin dy-fazor te ekstraktimit: Rendimenti i prodhimit te vajit nga ullinjte eshte me i larte ne procesin e
centrifugimit dy-fazor se ne ate tre-fazor. Kjo i atribuohet faktit ge nuk shtohet uje per te holluar pasten dhe shmanget
formimi i emulsionit vaj/uje. Procesi i ekstraktimit dy-fazor nuk prodhon mbetje te medha uji, vetem nje sasi te vogel te ujit
lares te vajit ne centrifuge. Ky proces menjanon problemet e largimit te ujit te vegjetacionit me avullim dhe kostot e larta.
Cilesia e vajit te prodhuar ne kete proces eshte me e mire se ajo e vajit te ekstraktuar nepermjet procesit tre-fazor, sepse
permban nje pérgéndrim me te madh te polifenoleve dhe orto-difenoleve. Kjo do te thote se ky vaj eshte me i gendrueshem
gjate stadit té ruajtjes.
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Figura 1. Procesi i ekstraktimit té vajit té ullirit
Burimi: M. Servili et al. 2019; nuk synohet asnjé shkelje e té drejtés sé autorit
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Ruajtja e vajit te ullirit: Afati i ruajtjes sé vajit te ullirit mund té pérshkruhet si periudha kohore gjaté té cilés, né kushtet e
duhura té ruajtjes, nuk lindin shije apo defekte dhe ¢do parametér i cilésisé mbetet brenda kufirit té pércaktuar pér
kategoriné gé i pérket vajit.

Vaji i ullirit ka njé pozité unike midis vajrave té ngrénshém pér shkak té shijes delikate, stabilitetit dhe pérfitimeve
shéndetésore. Ndér faktorét qé ndikojné ndjeshém né ruajtjen e cilésisé sé vajit té ullirit jané metodat e nxjerrjes, kushtet e
ruajtjes dhe materialet e paketimit.

Faktorét mé domethénés gé ndikojné né cilésiné e vajit té ullirit pas pérpunimit dhe gjaté ruajtjes jané: mjedisi, temperatura,
ekspozimi ndaj drités, kontakti me oksigjenin, paketimi.

Procesi oksidativ i vajit té ullirit: Rreziku kryesor i vajrave gjaté ruajtjes éshté bashkeveprimi i acideve yndyrore me
oksigjenin atmosferik. Faktorét qé favorizojné oksidimin e vajrave jané:

Kontakti me ajrin: Prania e oksigjenit shkakton oksidimin e vajit kur ai éshté né kontakt me té.

Efekti i nxehtésisé: Ambiente me nxehtési té lart rrit autooksidimin.

Efekti i drités: Drita ashtu si edhe nxehtésia favorizojné reaksionet e vajit me oksigjenin

Efekti i pjeséve té metaleve: Prania e metaleve edhe né sasi té vogla ndihmojné né rritjen e autooksidimit té vajit dhe
shfagjen e shijes metalike té vajit.

Mjediset ku do te mbahet vaji i ullirit duhet te plotesojné disa kritere si:

e Tekene izolim termik dhe sistem ngrohje dhe ftohje per te ruajtur intervalin e temperaturave 15-18°C.
Pllakat e dyshemese te jene material qé nuk rréshqet dhe qé lahen me lehtési.

Mjedisi té jeté i ndaré nga ¢do zong, e cila mund t'i kalojé vajit aroma té huaja.

Mjediset te jene te pajisura me njé sistem pér largimin e ujérave té larjes.

Karakteristikat e depozitave té ruajtjes:
Madhésia: Duhet té jeté e duhura, né varési te kapaciteteve prodhuese.
Forma: Forma mé e rekomanduar éshté ajo cilindrike pasi éshté mé ekonomike dhe mé e lehté pér tu pastruar. Me fund konik
ose i preré pér té ndihmuar dekantimin.
Materialet e depozitave: duhet té pérbéhen nga materiale inerte.
Materialet mé té pérdorura jané:
o Pllaka geramike - jané rezistente dhe inerte.
o Inoks i pa oksidueshém - jané rezistente ndaj korrozionit.
o Poliestér/fije gelqi - kané rezistencé ndaj goditjeve.

Gjithashtu eshte e rekomandueshme qe te gjitha rubinetat, valvolat, tubat e linjave duhet té jené prej celiku té pa
oksidueshém. Ne pjesen e siperme depozitat pasi mbushen me vajin e prodhuar, duhet te krijohet nje atmosfere inerte, duke
pérdorur azot.

Disa lloje te dopozitave te perdorura per ruajtjen e vajit te ullirit jane:

Depozitat metalike té hapura - Pérdoren kryesisht pér vajrat me cilési te dobet. Kéto lloje depozitash nuk lejojné qé vaji té
dekantojé miré pér shkak té temperaturés sé ulét. Pjesézat né suspension i japin vajit shije dhe aroma té padéshirueshme.
Depozitat e néndheshme - Jané mé té mira pér té ruajtur vajin, por aktualisht nuk ndértohen mé pasi jané shumé té
kushtueshme dhe éshté i véshtiré largimi i papastértive.

Depozitat metaliké té mbyllura - Jané mé té pérdorura pasi ruajné vajin pér njé kohé té gjaté.

Vaji i ullirit i prodhuar, pérpara depozitimit duhet ti kryhen analiyat fiziko kimike. Per vajrat ekstra té virgjér qe gjate ruajtjes
dekantojné papastértité duhet ge here pas here ti largohen papastértite e rena ne fund te depozites.

Ambalazhimi i vajit te ullirit: Paketimi dhe ambalazhimi i duhur i vajit té ullirit konsiderohet shumé i réndésishém pér
parandalimin e pérkeqésimit té cilésisé sé tij pérpara kohés sé konsumimit. Migrimi éshté njé aspekt i réndésishém sigurie qé
duhet marré parasysh kur zgjidhni materialet e paketimit té ushqimit. Materialet kryesore té paketimit komercial té
pérdorura pér ruajtjen e cilésisé sé vajit té ullirit pérfshijné:

e Plastiké (PET (Polietileni Tereftalati), PVC (poliklorur vinili), HDPE (polietilen me densitet té larté), LDPE (polietilen me

densitet té ulét)

e Qelqi (transparent ose me ngjyre jeshile dhe kafe)

e Metalet (gelik inox, kallaj)

e Karton i veshur (Tetra Brik/Tetra Prisma, me shumé shtresa)

Materiali i ambalazhit duhet te jete inert qé nuk pérzihet me vajin, té mos lejoj kalimin e lagéshtisé dhe oksigjenin, té mbroj
vajin nga drita dhe ndryshimit té temperatures. Siperfaget e ambalazhit nuk duhet té jeté poroz, té jene te lémuara dhe gé
lahen lehté. Forma ge duhet te kete ambalazhi duhet te kete presence te bukur, e lehte pér tu hapur dhe mbyllur.

Vaji i paketuar ne shishe (PE, PP) duhet te shiten Brenda 4 javesh, ndersa vaji ne shishe PVC mund ta ruajé vajin deri ne 3
muaj pa prekur cilesine e tij.

L .

Mirembajtja e ve te pr Projektimi dhe ndértimi i fabrikave duhet bazuar né kérkesat qé parashtrojné
programet paraprake refefruar Skemés HACCP.

Ndértesat: Jané té pérmasave, ndértuara dhe projektuara né ményre qé té lehtésojné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pérditéshme. Vendodhja e linjés sé ekstraktimit, projektimi i mjediseve jashté ndértesés, muret, dyert, pasjijet dhe makinerité,
tanket e ruajtjes kryen né pérputhje me kriteret e Késhillit Ndérkombétar té Ullirit (I0C: Quality management guide for the
olive oil industry); mjediset né fabrikeé jané fizikisht té ndara: pranimi i ullinjve, larja, ekstraktimi dhe seperimi i vajit, ruajtja
dhe paketimi i vajit. Dyshemeté e ndértesés nuk jané té réshqitéshme, dhe qé kullojné ujin, té lira nga mbetjet dhe copra
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/pjeséza, fabrika ka ndri¢im dhe ventilim té miré. Praktikat e kontrollit té cilésisé dhe plani i tyre jané té aplikueshme dhe
regjistrojné rregullisht temperaturén e ekstraktimit té vajit té ullirit, karakteristikat mikrobiologjike té ujit, qé pérdoret pér
ekstraktimin e vajit.

Mirémbajtja e pérgjithst Objekti éshté i mirémbajtur dhe i riparuar né ményré té tillé qé minimizon risqet.

Pastrimi: Fabrika pastrohet né ményré té vazhdueshme, sipas njé grafiku té miratuar, né ményré qé minimizon risqet.
Kontrolli i démtuesve: Procedura té efektshme implementohen pér minimizimin e infestimit té produktit (vajit) nga
démtuesit (brejtésit, insektet dhe zogjté).

Kimikatet, lubrifikantét, pesticidet, plehrat dhe komponimet pastruese: Ruhen dhe pérdoren né ményré qé minimizojné
riskun e ndotjes dhe né pérputhje me legjislacionin dhe rregulloret e miratuara pér sektorin e vajit. Kéto substanca jané
fizikisht té ndara nga mjediset e punés dhe pajisjet qé pérdoren pér pérgatitjen dhe ruajtjen e vajit.

Pajisjet: Té gjitha pajisjet jané né madhési té pérshtatshme, té projektuara dhe ndértuara me precizion dhe saktési pér
qéllimin e synuar, duke minimizuar gjithashtu rreziget; pastrohen dhe inspektohen me lehtési dhe nuk paragitin risk pér
produktin; mirembahen sipas manualeve té pérdorimit dhe mirémbajtjes. Regjistrimet mirémbahen pér mé shumé se njé vit
pune

4.2 KATEGORIZIMI T VAT TE ULLIRIT SIPAS LIGHT SHQIPTAR

Referuar Legjislacionit shqiptar, Nr. 87/2013 “pér kategorizimin e prodhimit, emértimin dhe tregtimin e vajit té ullirit dhe
vajit té bérsisé sé ullirit”, Vaji i ullirit kategorizohet né:

1. Vaj ulliri i virgjér, vaj ulliri i rafinuar dhe vaj ulliri.

1.1. Vaji i ullirit i virgjér ndahet né vaj té pérshtatshém pér konsum dhe vaj té papérshtatshém pér konsum, sipas
nénkategorive té méposhtme:

1.1.1. Vaji i ullirit i virgjér i pérshtatshém pér konsum ndahet né:

a) vaj ulliri ekstra i virgjér éshté vaji i ullirit i virgjér, i cili ka aciditet té lirg, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 0,8 gram
pér 100 gram vaj;

b) vaj ulliri i virgjér éshté vaji i ullirit i virgjér, i cili ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 2 gram pér 100
gram vaj;

) vaj ulliri i virgjér i zakonshém éshté vaji i ullirit, i cili ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 3,3 gram
pér 100 gram vaj;

1.1.2. Vaj i ullirit i virgjér jo i pérshtatshém pér konsum njerézor, i pércaktuar si vaj ulliri i virgjér lampant, éshté vaji i ullirit, i
cili ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, mé shumé se 3,3 gram pér 100 gram vaj. Ky vaj lejohet té pérdoret pér géllime
teknike dhe duhet té rafinohet nése pérdoret pér konsum njerézor.

1.2. Vaj ulliri i rafinuar éshté vaj i ullirit i pérftuar nga vajrat e ullirit té virgjér me metodat e rafinimit, té cilat nuk ndryshojné
strukturén fillestare té glicerideve. Ai ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 0,3 gram pér 100 gram.

1.3. Vaj ulliri éshté vaji i pérbéré nga njé pérzierje e vajit té ullirit té rafinuar me vajra té ullirit té virgjér té pérshtatshém pér
konsum njerézor. Ky vaj ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 1 gram né 100 gram.

2. Vaj i bérsisé sé ullirit kategorizohet né vaj i bérsisé sé ullirit i papérpunuar, vaj i bérsisé sé ullirit i rafinuar dhe vaj i bérsisé
sé ullirit.

2.1. Vaj i bérsisé sé ullirit i papérpunuar éshté vaj i bérsisé sé ullirit; ai duhet té rafinohet nése pérdoret pér konsum njerézor
ose lejohet pér pérdorim teknik.

2.2. Vaj i bérsisé sé ullirit i rafinuar éshté vaji i pérftuar nga vaji i bérsisé sé ullirit té papérpunuar me metodat e rafinimit, té
cilat nuk ndryshojné strukturén fillestare té glicerideve. Ai ka aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 0,3
gram pér 100 gram.

2.3. Vaj i bérsisé sé ullirit éshté vaji i pérbéré nga njé pérzierje e vajit té bérsisé sé ullirit té rafinuar me vajrat e ullirit té
virgjér, té pérshtatshém pér konsum njerézor. Ai ka njé aciditet té liré, té shprehur si acid oleik, jo mé shumé se 1gram né 100
gram. Né asnjé rast, kjo pérzierje nuk mund té emértohet “vaj ulliri”.
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4.3 RREGULLAT E TREGTIMIT
Tregtimi i vajit té ullirit té kategorive té sipérpércaktuara, béhet sipas rregullave té méposhtme:

a) tregtohet i ambalazhuar dhe i etiketuar, si dhe lejohet té transportohet i pa ambalazhuar vetém né rastin e marrédhénies
tregtare ndérmjet prodhuesit dhe subjektit ambalazhues;

b) tregtohet te konsumatori i fundit né ambalazhe me kapacitet jo mé té madh se 5 litra;

c) ambalazhi duhet té jeté i mbyllur né ményré hermetike dhe ky sistem mbyllés té jeté i tillé qé nuk mund té rimbyllet pérséri
hermetikisht pasi éshté hapur njé heré dhe duhet té etiketohet né pérputhje me kérkesat e pérgjithshme té etiketimit té
produkteve ushqgimore, té pércaktuara né legjislacionin pér ushqimin dhe etiketimin, si dhe sipas kérkesave té veganta té
pércaktuara né kété ligj;

¢) né rastet kur vaji i pércaktuar né kété nen destinohet pér konsum né vende, grumbullime, gendra ose institucione té
konsumit kolektiv, té tilla si restorante, spitale, mensa etj., mund té ambalazhohet né kapacitete deri né 30 litra.

431 PERCAKTIMI 1 ORIGIINES

1. Pércaktimi i origjinés dhe i treguesit gjeografik mund té vendoset né etiketé vetém pér kategorité e vajit té ullirit ekstra té
virgjér dhe té vajit té ullirit té virgjér.

2. Kriteret e pércaktimit té origjinés dhe té treguesit gjeografik pér vajin e ullirit ekstra té virgjér dhe vajin e ullirit té virgjér, si
dhe procedurat e regjistrimit té tyre rregullohen nga legjislacioni pérkatés, i cili rregullon ¢éshtjet e regjistrimit dhe té
mbrojtjes sé origjinés dhe treguesve gjeografiké.

43.2 KERKESA TE DETYRUESHME TE ETIKETIMIT

1. Pércaktimet pér kategorité e vajit konsiderohen si “emri” me
té cilin tregtohet vaji.

2. Etiketimi i vajrave pérmban, me shkronja té qarta dhe té paeliminueshme, emrin, sipas pércaktimit té béré né pikén 1 si
edhe, jo domosdoshmérish prané emrit, informacionin pér kategoriné e vajit si mé poshté:

a) pér vajin me emér “vaj ulliri ekstra i virgjér”, informacioni éshté:
“vaj ulliri i kategorisé mé té larté, i pérftuar direkt nga ullinjté dhe vetém me mjete mekanike”;

b) pér vajin me emér “vaj ulliri i virgjér”, informacioni éshté:
“vaj ulliri i pérftuar direkt nga ullinjté dhe vetém me mjete mekanike”;

) pér vajin me emér “vaj ulliri i pérbéré nga vajra ulliri té rafinuara dhe vajra ulliri té virgjéra”, informacioni éshté:
“vaj qé pérmban vetém vajra ulliri té rafinuara dhe vajra té pérftuara direkt nga ullinjté”;

¢) pér vajin me emér “vaj i bérsisé sé ullirit”, informacioni éshté:
“vaj qé pérmban vetém vajra té pérftuara nga trajtimi i bérsisé sé ullirit (produkteve té pérftuara pas ekstraktimit té vajit té
ullirit) dhe vajrave té pérftuara direkt nga ullinjté”; ose “vaj qé pérmban vetém vajra té pérftuara nga pérpunimi i vajit té
bérsisé sé ullirit dhe vajrave té pérftuara direkt nga ullinjté”.

4.3.3 TREGUESJO TE DETYRUESHEM TE ETIKETIMIT

Pérveg detyrimit pér pérmbushjen e kérkesave té pérgjithshme té legjislacionit né fuqi dhe atyre specifike té etiketimit, té
pércaktuara né kété ligj, etiketa e kategorive té vajit mund té pérmbajé dhe treguesit e méposhtém:

a) treguesin “vetém me njé presim né té ftohté”, vetém pér vajin e ullirit ekstra té virgjér ose vajin e ullirit té virgjér, té
pérftuar né temperaturén nén 27°C, me ané té presimit té pare mekanik té brumit té ullirit, me njé sistem ekstraktimi

tradicional, duke pérdorur presa hidraulike;

b) treguesin “ekstraktim né té ftohté”, vetém pér vajin e ullirit ekstra i virgjér ose vajin e ullirit té virgjér, té pérftuar né
temperaturén nén 27°C, me ané té procesit té filtrimit apo centrifugimit té brumit té ullirit;

c) treguesit e karakteristikave organo-shqisore, vetém né rast se bazohen né rezultatet e pérftuara nga panel-testi;

¢) treguesin e aciditetit apo aciditetit maksimal, vetém né rast se ai shoqérohet nga treguesi i vlerés sé peroksideve,
pérmbajtjes sé dyllit dhe absorbimin ultraviolet, me shkronja té sé njéjtés madhési dhe né té njéjtén fushé pamjeje.
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4.3.4 ORGANET KOMPETENTE TiE KONTROLLIT

Autoriteti Kombétar i Ushqgimit ushtron kontroll, sipas pércaktimeve té ligjit nr. 9863, date 28.1.2008 “Pér ushqimin”, té
ndryshuar, si dhe né bazé té legjislacionit pér inspektimin, pér operatorét e biznesit, té cilét ushtrojné veprimtariné né fushén
e pérpunimit, tregtimit dhe transportit té vajit té ullirit dhe té vajit té bérsisé sé ullirit, pér pérmbushjen e gjithe normave
teknike, treguesve cilésoré té pércaktuar né kété ligj.

435 KUNDERVAITIET ADMINISTRATIVE DHE SANKSIONET

1. Konsiderohen si kundérvajtje administrative dhe ndéshkohen nga Autoriteti Kombétar i Ushqimit me gjobé shkeljet e
dispozitave té kétij ligji si mé poshté:

a) moszbatimi ose keqpérdorimi i kategorizimit té vajit, sipas kétij ligji, né masén 100 000 - 200 000 leké;

b) mospérmbushja e kushteve té vecanta higjienike pér prodhimin, pérpunimin, ruajtjen dhe tregtimin e vajit, sipas pikés 2 té
nenit 4 té kétij ligji, né masén 20 000 - 40 000 leké;

c) pérdorimi ose reklamimi i karakteristikave organo-shqgisore té vajit té ullirit té virgjér, qé nuk jané pércaktuar sipas nenit 6
té kétij ligji ose jané né kundérshtim me t€, né masén 100 000 - 200 000 leké;

¢) tregtimi i vajit té ullirit té kategorizuar né nenin 5 té kétij ligji, jashté parametrave pér karakteristikat e cilésisé dhe kriteret
e natyrshmeérisé, né masén 100 000 - 200 000 leké;

d) mosrespektimi i kushteve té ambalazhimit té pércaktuara né shkronjat “a”, “b” dhe “c” té nenit 7 té kétij ligji, né masén 50

000 - 100 000 leké;

dh) pérdorimi i té dhénave gjeografike dhe emértimeve té vajrave té ullirit, né kundérshtim me dispozitat e nenit 8 té kétij
ligji, né masén 100 000 - 200 000 leké;

e) etiketimi i vajrave té ullirit né kundérshtim me dispozitat e nenit 9 té kétij ligji, né 100 000-200 000 leké.

2. Té zbatueshme jané edhe kundérvajtjet administrative, si dhe masat urgjente e dénimet kryesore apo plotésuese, té
pércaktuara né ligjin nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”, té ndryshuar, pér aq sa plotésojné dhe pa réné né kundérshtim
me pikén 1 té kétij neni.

3. Ndarja e té ardhurave nga gjobat administrative béhet sipas ligjit nr. 10 279, daté 20.5.2010 “Pér kundérvajtjet
administrative”.

4. Ndaj kontrolleve dhe masave administrative té parashikuara né kété ligj mund té béhet ankesé, sipas dispozitave té ligjit nr.
9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”, ndryshuar, dhe legjislacionit pér inspektimin.

5. MARRETINGU DHE ERSPORTI

5.1 KERKESAT DHE DOKUMENTACIONI BE

Eksportuesit e vajit té ullirit qé duan té hyjné né tregun evropian duhet te béjné teste té rregullta laboratorike dhe
shqisore/ndijore per produktet e tyre. Eksportuesi mund té siguroje njé avantazh konkurrues ne treg nése mund té ofroje vaj
ulliri me karakteristika superiore ndijore, té lidhura me zona té veganta prodhimi, té gertifikuar organik ose té mbéshtetur
nga njé marketing i miré.

Vaji i ullirit i eksportuar né BE duhet té jeté né pérputhje me standardet e vendosura té sigurisé, pérbérjen e produktit dhe njé
etiketé té qarté té produktit.

o (Cfaré kérkesash duhet té plotésojé vaji i ullirit pér t'u lejuar né tregun evropian?
Kérkesat pér pérbérjen dhe cilésiné e produktit.

511 KERKESAT PER CILESINE E VAJIT TE ULLIRIT

Kategorité e ndryshme té vajrave té ullirit klasifikohen sipas parametrave cilésoré qé lidhen me vegorité fiziko-kimike dhe
vegorité organoleptike (shqisore). Vaji i ullirit me cilési té larté zakonisht pérkufizohet si vaji me aciditet té ulét, pérmbajtje té
larté polifenolesh dhe shije té miré.

Karakteristikat kryesore kimike qé lidhen me cilésiné jané niveli i aciditetit, indeksi i peroksidit, niveli i oksidimit, pérmbajtja
e acideve yndyrore dhe pérbérja e steroleve. Pérbérja kimike e vajit té ullirit varet kryesisht nga kultivarét e ullirit, rajoni i
prodhimit, gjendja shéndetésore e ullirit, freskia dhe procesi i prodhimit. Nivelet e uléta té aciditetit tregojné vaj ulliri me
cilési mé té larté. Koha e ruajtjes gjithashtu rrit aciditetin.
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Vetém testet kimike nuk mjaftojné pér té pércaktuar kategoriné e cilésisé né vajin e ullirit. Testimi shtesé ndijor éshté i
nevojshém pér té pércaktuar karakteristika té tilla si embelsia dhe mungesa e defekteve organoleptike. Testet ndijore
kérkohen vetém pér vajrat e ullirit té virgjér dhe ato kryhen nga njé ekip (grup paneli) prej 8-12 vlerésues té kualifikuar, té
cilét marrin pjesé ¢do vit né testet e aftésisé pér té vértetuar kompetencén e tyre.

Testet ndijore kryhen duke nuhatur dhe shijuar. Njé shije e hidhur lidhet shpesh me vajrat e ullirit té prodhuar nga ullinjté
jeshilé ose ullinjté qé marrin ngjyré, ndérsa ullinjté e papjekur jané njé burim i mprehté né vajin e ullirit. Embelsia, hidhésia
dhe ashpérsia perceptohen si karakteristika pozitive. Vaji i ullirit ekstra i virgjér nuk duhet té keté ndonjé defekt shqisor dhe
duhet té keté njé atribut mesatar té embelsise mbi zero. Vaji i ullirit i virgjér mund té keté defekte shqisore midis 0 dhe 3.5.
Vaji ekstra i virgjér i ullirit me origjiné té mbrojtur mund té keté veti unike shqisore. Pér kéto vajra dhe pér vajrat premium té
ullirit, vlerésohen atribute ndijore shtesé, si artigoka, citrus, lulesh, bimesh mjekesore/aromatike, etj. Sipas standardeve,
fermentimi i vajrave té ullirit nuk lejohet.

Rregullorja e Komisionit (EEC) Nr 2568/91 dhe ndryshimet e saj (versioni 01/01/2013) pércakton se cili vaj ulliri
mund té shitet né BE dhe cilat jane standardet e I0C.

5.1.2 KERKESAT PER PERBERJEN E VAT TE ULLIRIT

Legjislacioni i BE-sé pér vajin e ullirit pércakton kategorité e ndryshme té vajrave té ullirit dhe vajrave té pulpés sé ullirit, si
dhe metodat pérkatése té analizave, qé do té pérdoren nga autoritetet e kontrollit té Shteteve Anétare. Legjislacioni evropian
éshté né pérputhje me standardet e Késhillit Ndérkombétar té Ullirit (IOC). Shitjet e vajit té ullirit té falsifikuar ose té
deklaruar né ményré té rreme né Evropé parandalohen pérmes kontrolleve té rregullta.

Testet e autenticitetit né vajin e ullirit kryhen pér té shmangur mashtrimin. Mashtrimet e zakonshme pérfshijné shtimin e
vajit vegjetal mé té liré, klasifikimin e rremé té cilésisé, gertifikimin e rremé organik dhe origjinén e rreme gjeografike. Testet
e autenticitetit pérfshijné zbulimin e sasisé sé dyllit (qé zbulon praniné e vajit té pulpés), 2-gliceril-monopalmitat (prania e
vajrave té riesterifikuar), stigmastadienet (shtimi i vajit té rafinuar), ECN42 (shtimi i vajit té farés) dhe pérbérja e acideve
yndyrore (pér té zbuluar nése vaji i ullirit éshté njé pérzierje).

Blerésit dhe autoritetet doganore té BE-sé mund té refuzojné produkte me pérmbajtje té padeklaruar, té paautorizuar (p.sh.
vaj mineral) ose pérmbajtje té larté té materialeve té jashtme.

Mbetjet e pesticideve

Bashkimi Evropian publikon rregullisht njé listé té pesticideve té miratuara qé jané té autorizuara pér pérdorim. Megjithése
nivelet e larta té mbetjeve té pesticideve nuk jané shumé té zakonshme né vajin e ullirit, disa importues evropiané kérkojné
njé test té detajuar pér praniné e mbetjeve té pesticideve.

Disa mbetje té pesticideve té testuara zakonisht né vajin e ullirit pérfshijné piretroide, pesticide organokloro, pesticide
organofosforike, bifenile té poliklorur dhe pesticide qé pérmbajné azot.

Kontrolli i kontaminuesve

Kontrolli i ndotésve né vajin e ullirit

Njé rregullore specifike dhe e pérditésuar e Komisionit Evropian pércakton nivelet maksimale pér disa ndotés né produktet
ushqimore. Pérveg kufijve té pérgjithshém té ndotésve té vendosur pér produktet ushgimore, ai siguron gjithashtu njé numér
kufijsh té sakté té ndotésve pér produkte specifike, duke pérfshiré vajin e ullirit.

Ndotés mikrobiologjiké

Prania e ndotésve mikrobiologjiké éshté e rrallé né vajin e ullirit, pasi mundésia e rritjes sé mikroorganizmave éshté
jashtézakonisht e ulét pa praniné e ujit. Megjithatg, vaji i ullirit i sapo prodhuar né ményré natyrale pérmban sasi té vogla uji,
duke lejuar zhvillimin e disa mikroorganizmave. Prandaj, disa importues mund té kérkojné teste standarde mikrobiologjike
pér vajin e ullirit té importuar, megjithése nuk éshté shumé kritik.

Pérpunimi i ndotésve

Asnjé ndotés i pérpunimit nuk lejohet né prodhimin e vajit té ullirit ekstra té virgjér. Megjithaté, vaji i ullirit lampant duhet té
rafinohet pér té hequr defektet e tij, késhtu qé né procesin e rafinimit pérdoren mjete ndihmése pérpunuese. Rregullorja
evropiane e niveleve maksimale pér ndotés té caktuar pércakton nivelet maksimale pér 3-monokloropropanediolin, 3 esteret
e acideve yndyrore dhe esteret e acideve yndyrore glicidil.

Ndotés té tjeré

Kontrollet e tjera té ndotésve té kérkuara zakonisht pér vajin e ullirit lidhen me praniné e metaleve té rénda, rrezatimin dhe
hidrokarburet aromatike policiklike (PAH). Metalet e rénda té testuara zakonisht pérfshijné kadmiumin, plumbin dhe
merkurin.
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5.1.3 KERKESAT PER PAKETIMIN DHE ETIKETIMIN

Kérkesat pér etiketimin

Pér t'u shitur né vendet e BE-se si produkt me shumicé vaji i ullirit duhet té pérmbush disa kérkesa né lidhje me etiketimin e
tij. Etiketat pér produktet me shumicé duhet té pérfshijné:

e Sigurimi i gjurmueshmeérisé sé pakove (grupeve/paletave) individuale.
e Pérdorimi i gjuhes anglisht pér géllime etiketimi, pérve¢ nése blerési e kerkon ndryshe
o Etiketat pér produktet me shumicé duhet té pérfshijné sa vijon:

1.Emrin dhe klasén e produktit (Sipas Rregullores sé Komisionit (EEC) Nr 2568/91 dhe ndryshimeve té saj);
2.Kodin e grupit;

3.Njé deklaraté se vaji i ullirit éshté i destinuar pér pérdorim né produkte ushgimore;

4.Emrin dhe adresen e eksportuesit;

5.Afatin e skadencés.

6.Pesha neto;

7.Kushtet e rekomanduara té ruajtjes (magazinimit);

Né rast se produkti paketohet si produkt pérfundimtar (d.m.th. né shishe konsumi) né vendin e origjinés, etiketa per
produktet me pakice duhet té pérmbajé:

o Emrin e produktit dhe klasén e vajit té ullirit: (1) vaj ulliri ekstra i virgjér, (2) vaj ulliri i virgjér, etj.

Kategorité (1) vaj ulliri ekstra i virgjér dhe (2) vaj ulliri i virgjér do té kené emértime té origjinés sipas nenit 4 té

Rregullores (BE) Nr. 29/2012. Terminologjia e mundshme: Atributet pozitive (i émbél, i hidhur dhe i athét), sipas

intensitetit té perceptimit: intensiv, mesatar dhe i lehté.

o Indikacione té tjera opsionale qe mund té pérfshijné: (1) shtypjen e paré té ftohté, (2) nxjerrjen e ftohté, (3) vetité
organoleptike qé i referohen shijes dhe/ose erés, (4) aciditetin ose aciditetin maksimal. Kéto tregues duhet té jené né
pérputhje me kérkesat e Rregullores (BE).

o Lista e pérbérésve.

o Sasia/kategorité e pérbérésve.

e Sasia neto.

o Afatii skadencés.

o Kushtet e veganta té ruajtjes/pérdorimit.

o Deklarimi i substancave alergjike.

o Emri dhe adresa e biznesit.

e Udhézime per pérdorimin;

Produkt organik: Né ményré qé vaji i ullirit té tregtohet né BE si produkt organik i certifikuar, ai duhet té pérmbajé
emri/kodin e organizmit certifikues, numrin e gertifikimit dhe logon organike té BE-sé,. Pér té pérfshiré logon organike, vaji i
ullirit duhet té jeté né pérputhje me rregulloren e BE-sé pér bujqésiné dhe marketingun organik.

Pér té tregtuar njé produkt si "organik" né BE, ky produkt duhet té pérputhet me (Rregulloren e Késhillit (EC) Nr 834/2007
dhe Rregulloren e Komisionit (EC) Nr 889/2008 (O] L-250 18/09/ 2008) pér prodhimin organik dhe etiketimin.

Treguesit gjeografikeé: Etiketat e vajrave té ullirit té virgjér mund té tregojné treguesin e tyre gjeografik (vendi, rajoni ose
lokaliteti) kur ato jané autorizuar pér ta béré kété nga vendi i origjinés dhe kur vajra té tillé té virgjér jané prodhuar, paketuar
dhe e kané origjinén ekskluzivisht né vendin, rajonin ose lokalitetin e pérmendur.

Etiketat e vajrave té ullirit ekstra té virgjér mund té tregojné gjithashtu emértimin e tyre té origjinés (vendi, rajoni ose
lokaliteti) kur atyre u éshté dhéné njé emértim i tillé dhe kur ky vaj ulliri ekstra i virgjér éshté prodhuar, paketuar dhe e ka
origjinén ekskluzivisht né vendin, rajonin ose lokalitetin e pérmendur.

Referenca ligjore: Rregullorja Zbatuese e Komisionit (BE) Nr. 29/2012 (ndryshuar me Rregulloren Zbatuese te
Komisionit te BE, Nr. 1335/2013) mbi standartin e marketingut, zbatohen standardet mbi kérkesat minimale té
Rregullores (BE) Nr. 1169/2011 pér dhénien e informacionit ushqi pér k orét.

Kérkesat pér Paketimin

Véllimi dhe materiali i paketimit té vajit té ullirit ndryshon sipas destinacionit. Paketimi me shumicé pérfshin madhési dhe
kontejneré té ndryshém, té tilla si bateri celiku, kontejneré plastiké té ripérdorshme, tanke fleksi dhe cisterna kamionésh.
Paketimi me shumicé mund té ndryshojé né madhési dhe té variojé nga 200 kg (bateri) deri né mbi 20 ton (gisterna fleksi).
Pér sektorin e shérbimeve ushqimore, shumica e madhésive té paketimit variojné nga 5 kg né 25 kg dhe shumé shpesh
pérdoren kanage prej kallaji. Pér dyqanet e specializuara té vajit té ullirit dhe sektorin e shérbimeve ushqgimore, vaji i ullirit
paketohet gjithashtu né paketime té veganta nga 5 L deri né 15 L, ose né paketim né gese.

Pér shitjet me pakicé té vajit té ullirit, kapaciteti maksimal i paketimit nuk duhet té kalojé 5 litra, sipas rregullores evropiane
té marketingut té vajit té ullirit. Njé paketim i tillé duhet té pajiset me njé sistem hapjeje, qé nuk mund té mbyllet mé pas
hapjes sé paré. Paketimi mund té jeté mé i madh nése vaji i shitet shérbimit ushqgimor (restorante, hotele) ose segmenteve
publike (spitale, institucione). Paketimi mé i preferuar éshté njé shishe qelqi me ngjyré té errét qé mbron vajin nga drita.
Shishet transparente nuk e mbrojné vajin nga drita, e cila shkakton reaksione oksidimi.
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Qelqi éshté lloji i preferuar i paketimit me pakicé, kryesisht pér shkak té preferencave té konsumatoréve dhe imazhit té vajit
cilésor té ullirit. Megjithaté, vaji i ullirit mund te jete i paketuar né shumé materiale té tjera pér shitje me pakicé, duke
pérfshiré shishe plastike (té tilla si PET dhe PVC), kanage alumini, kanage llamarine dhe karton té veshur. Edhe qeramika
ndonjehere pérdoret pér disa vajra ulliri premium.

Njé kérkesé tjetér e paketimit éshté qé pérmbajtja né paketim té korrespondojé me sasiné e treguar (né peshé ose véllim) né
etiketé. Importuesit kontrollojné madhésiné dhe peshén e paketimit pér té siguruar qé produktet e parapaketuara jané
brenda kufijve té gabimeve té tolerueshme. Madhésité mé té zakonshme té shisheve té vajit té ullirit né Evropé jané midis 0,5
dhe 1 litér. Vajrat premium té ullirit paketohen kryesisht né pérmasa 0,5 L dhe 0,75 L. Ndonjéheré ato paketohen né shishe
meé té vogla prej 100 ml, 250 ml, madje edhe shishe 20 ml njé-pérdorimshe pér restorante dhe katering.

Referenca ligjore: Rregullorja e Komisionit (BE) 2022/2104 e datés 29 korrik 2022 qé plotéson Rregulloren (BE) Nr.
1308/2013 té Parlamentit Evroplan dhe Késhillit né lidhje me standardet e marketingut pér vajin e ullirit, dhe
i Rregulloren e Komisi (EEC) Nr 2568/91 dhe Rregullorja Zbatuese e Komisionit (BE) Nr. 29/2012.

5.1.4 DORKUMENTACIONI

Disa nga dokumentet thelbésore, té cilat zakonisht kérkohen nga importuesit né BE:

o Certifikata e Analizés

o Fleta e té dhénave teknike (TDS)

o Fleta e té dhénave té sigurisé sé materialit (MSDS)

o Certifikata e Origjinés (natyrale kundrejt sintetike, vendase kundrejt importuar dhe natyralizuar)
o Deklarata pér alergjenét

o Deklarata CMR (jo kancerogjene, mutagjene ose reprotoksike pér riprodhim)

e Deklaraté: pa kontaminues BSE (Encefalopati Spongiforme Gjedhit)/TSE (Encefalopati Spongiforme Transmetuese)
e Pagluten

o Deklarata pér metalet e rénda

e Deklarata e jo nanogrimcave

o Certifikata té tjera, (nése ka)

1. Transporti dhe Ruajtja (magazinimi)

Transporti i vajit té ullirit me shumicé mund té kryhet me:

Bateri (58 gallon/220 litra)

Ngarkesa (275 gallona/1014 litra)

Tankera (5,812 gallon/22,000 litra), sipas standardeve ISO 9001:2000
Tankera pér transport té léngjeve me kontejner té thaté 1SO 20".

o (Canta té projektuara dhe zhvilluara pér té transportuar vaj ulliri me shumicé

Para se té transportoni produktin konsultohuni me blerésin tuaj pér kérkesat dhe/ose preferencat specifike né lidhje me
transportin me shumicé.

Ruajtja e cilésisé sé vajit té ullirit gjaté transportit éshté shumé i réndesishém. Né kushte normale transporti, vaji i ullirit éshté
i léngshém, késhtu qé nuk nevojitet ngrohje. Megjithaté, nése temperatura bie nén 6°C, vaji i ullirit merr njé konsistencé
gjysmé té léngshme, me 50% té vajit qé precipiton. Né 0°C, vaji i ullirit éshté i géndrueshém si gjalpé. Si i tillé, vaji i ullirit
duhet té nxehet pér té parandaluar humbjet né cilési dhe pér té arritur pompimin. Temperatura duhet té respektohet sa mé
shumé qgé té jeté e mundur gjaté transportit, gjithashtu pér té minimizuar progeset e oksidimit.

Masa té tjera pér té ruajtur cilésiné e vajit té ullirit pérfshijné edhe:

Pastrimin dhe tharjen e kazanéve, rezervuaréve, kutive ose geseve pérpara se té ngarkoni vajin.

e Mos ngarkimin e vajit & ullirit té tharté.

e Mbushja sa mé e ploté e rezervuaréve, kutive, geseve ose baterive né ményré qé té shmanget ajrimi dhe drita. Ventilimi
nuk duhet té kryhet né asnjé rrethané, pasi do té furnizonte ngarkesén me oksigjen té freskét, gjé qé do té nxiste proceset
e oksidimit dhe prishjen e parakohshme.

Duhet béré kujdes qé vaji i ullirit organik duhet té mbetet fizikisht i ndaré nga vajrat konvencionale.

Informacion mbi kushtet pér transportin e vajit té ullirit mund té gjenden né faget e internetit websites of Cargo Handbook:
Olive Oil dhe Transport Information Service: Olive Oil.
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0. EKSPORTI T VAJIT - STANDARDET

6.1 GJETIA E TREGUT, KOMUNIKIMI ME BLERESIT E MUNDSHEM DHE
OFERTA

Ményra mé e miré pér té gjetur blerés (importues) potencialé éshté pjesémarrja né ndonjé panair tregtar pér vajin e ullirit.
Panairi ofron mundési pér té folur drejtpérdrejt me partnerét e mundshém pér produktin, pér té dégjuar se ¢faré kerkojne ata
dhe ¢faré mund t'u ofrosh atyre. Mund té kuptoni gjithashtu tendencat dhe zhvillimet aktuale pér vaj ulliri.

Para se té pérfshiheni né eksport éshté e réndésishme qé paraprakisht:

e Tévlerésoni tregun potencial jashté vendit pér produktin e vajit té ullirit.

o Té mblidhni informacion mbi kérkesat dhe standardet e cilésisé né vendin ku mund té eksportoni.

o Té konstatoni nése ekzistojné marréveshje tregtare té nénshkruara ndermjet shteteve, té cilat ofrojne tarifa preferenciale
(pa dogané ose té reduktuara) pér té eksportuar né vendin e pérzgjedhur.

e Té negocioni dhe bini dakord me importuesin pér kushtet e kontratés si sasité, cilésiné, paketimin, kérkesat e markimit
dhe etiketimit, gmimet, kushtet e pagesés, mjetet e transportit dhe pagesén e dérgesés.

e Té siguroni té gjithe dokumentat, licencat dhe certifikatat e nevojshme pér eksport. Kéto pérfshijné certifikatat
shéndetésore, testimin e standardeve, gertifikatat veterinare, fitosanitare dhe licencat e eksportit.

Eksporti i vajit té ullirit nga Shqipéria né vendet e BE-sé mund té béhet né dy ményra:

e Sé pari, népérmjet eksportit té vajit té ullirit me shumicé pér t'u ambalazhuar né njé vend né Evropé;
e Sédyti, vaji i ullirit i ambalazhuar né Shqipéri (vendin e origjinés) qé mund té eksportohet né ndonjé vend té BE-sé.

Mbasi té keni siguruar informacionin e duhur, mund té pérgatitni njé oferté potenciale pér eksport.
Pérgatitja e njé oferte pér eksport

Oferta pérbén njé mjet té réndésishém marketingu né marredhéniet me klientét potencialé. Njé oferté e shkruar miré éshté
prova e paré qé prezanton efigencén e kompanisé prandaj éshté e réndésishme qé blerési té térhiget profesionalisht nga
oferta, si nga pérmbajtja, edhe nga paragqitja e saj.

Disa nga elementét mé té réndésishém té ofertés jané:

o produkti: emri, pérmasat, pesha, véllimi, kodi doganor (HS), materiali, ngjyra, sasia (né rast se e keni té kufizuar);
e ¢mimi: gmimi pér njési, monedha, sasia minimale pér porosi me ¢gmimin e deklaruar;

o koha e lévrimit: té jeté sipas kérkesés sé blerésit ose sipas sugjerimit tuaj;

o termat e pagesés: koha, vendi dhe metoda e pagesés;

Paketimi: lloji i paketimit dhe materialit, peshat neto dhe bruto te produktit, véllimi kubik, pérmasat e paketimit;
e vlefshméria e ofertés: data e skadencés sé ofertés;

Pasi dérgohet oferta, eksportuesi duhet té interesohet nése oferta i ka mbérritur blerésit. Nése oferta pranohet, dérgohet njé
konfirmim pranimi té porosisé nga klienti.

6.2 DOKUMENTAT PER EKSPORT

Dokumentet bazé té nevojshme pér té eksportuar vaj ulliri jané:
1.Certifikatat e Origjinés
2.Certifikatat e cilésisé/sigurise ushgimore
3.Dokumentet tregtare
4.Dokumentet e transportit
5.Polica e sigurimit
6.Dokumentet doganore

Certifikata e origjinés

Eshté njé dokument qé vérteton se malli vien me té vérteté nga vendi i origjinés. Pérdoret pér eksporte jashté Bashkimit
Evropian.

Sipas disa marréveshjeve té tregtisé sé liré, shumica e eksportuesve té vajit té ullirit nga vendet né zhvillim mund té
eksportojné vaj ulliri né Evropé pa paguar detyrime. Pér té arritur statusin e taksés zero, eksportuesit duhet té dorézojné njé
certifikaté origjine qé pérputhet me rregullat specifike té pércaktuara né marréveshjet specifike té tregtisé sé liré. Njé
certifikaté e origjinés pérdoret si déshmi se vaji i ullirit prodhohet plotésisht brenda vendit eksportues dhe nga ullinj té
kultivuar né vend. Shumica e vendeve prodhuese té vajit té ullirit jané anétaré té marréveshjes sé partneritetit euro-
mesdhetar. Shqipéria ka gjithashtu marréveshje té tregtisé sé liré me BE.
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Certifikatat e cilésisé/sigurise ushqimore

Higjiena e ushqimit (bazuar né metodologjiné HACCP) éshté njé kérkesé ligjore pér prodhuesit dhe eksportuesit e vajit té
ullirit gé hyjné né tregun evropian. Megjithése certifikimi i sigurisé ushqimore nuk éshté i detyrueshém sipas legjislacionit
evropian, ai éshté béré njé domosdoshméri pér pothuajse té gjithé importuesit evropiané té ushgimit. Shumica e importuesve
evropiané nuk do té punojné me eksportuesit nése nuk mund té ofrohet njé lloj certifikimi gjithépérfshirés i sigurisé
ushqimore. Pajtueshméria me standarde té tilla shtesé mund t'i lejojé eksportuesit te vajit té ullirit té hyjné né segmente
specifike té tregut ose té fitojné avantazhe konkurruese né krahasim me konkurrentét e tyre.

Certifikimet me standarde te menaxhimit cilésisé dhe sigurisé ushqimore nga burime té njohura dhe té besueshme tregojné
pérkushtimin e eksportuesit pér cilési dhe siguri té larté dhe té géndrueshme. Kjo éshté shumé e réndésishme pér prodhimin
dhe trajtimin e vajit té ullirit, vecanérisht pér vajin e ullirit né paketimin per konsumatorin.

Dokumenta tregtare

Fatura tregtare: Fatura tregtare éshté njé dokument transaksioni ndérmjet eksportuesit dhe importuesit. Né momentin qé
mallrat jané gati, eksportuesi léshon njé faturé me qéllimqé t'i tregojé importuesit detyrimin. Fatura pérmban informacione
bazé né lidhje me trasaksionin dhe gjithnjé kérkohet pér ¢doganim. Ajo éshté e ngjashme me njé faturé té thjeshté shitjeje, por
me disa informacione shtesé pér progedurén eksport-import.

Té dhénat minimale qé duhet té jené né té jané:

o informacioni mbi eksportuesin dhe importuesin (emridhe adresa);

e numri dhe data e léshimit té faturés;

o pérshkrimi i mallit (emri, cilésia, etj);

e njésia matése, sasia e mallit, vlera pér njési dhe vlera totale e artikullit;
o vlera totale e faturés dhe monedha e pageses;

o termat e pagesés (metodat dhe data e pagesés, etj);

* mjetet e transportit;

Dokumentat doganore (Deklarata e vlerés doganore)

Deklarata e vlerés doganore éshté njé dokument, i cili duhet té paragitet prané autoriteteve doganore ku vlera e mallrave té
eksportuar/importuar tejkalon 20 000 euro. Deklarata e vlerés doganore duhet té hartohet né pérputhje me formularin DV 1,
ekzemplari i sé cilés éshté perfshire né aneksin 8 te Rregullores (BE) 2016/341.

Ky formular duhet té paragitet sé bashku me Dokumentin e Administratés sé Vetme (SAD). Qéllimi kryesori késaj kérkese
éshté té vlerésojé vlerén e transaksionit me qéllim llogaritjen e vlerés doganore té taksueshme pér aplikimin e tarifés
doganore.

Vlera doganore korrespondon me vlerén e mallrave duke pérfshiré té gjitha kostot e béra (p.sh. ¢gmimi tregtar, transporti,
sigurimi) deri né pikén e paré té hyrjes né Bashkimin Evropian. Metoda e zakonshme pér té pércaktuar vlerén doganore éshté
pérdorimi i vlerés sé transaksionit (¢mimi i paguar/i pagueshém pér mallrat e importuara).

Deklarata e importit doganor (SAD)

Té gjitha mallrat e importuara né Bashkimin Evropian (BE) duhet té deklarohen prané autoriteteve doganore té vendit
pérkatés duke pérdorur Dokumentin Unik Administrativ (SAD), i cili éshté formulari i pérbashkét i deklaratés sé importit pér
té gjitha Shtetet Anétare, i pércaktuar né Doganat e Unionit.
Deklarata duhet té hartohet né njé nga gjuhét zyrtare té BE-sé, e cila éshté e pranueshme pér autoritetet doganore té shtetit
anétar ku kryhen formalitetet.
SAD-i mund té paragitet pérmes:

e Pérdorimit té njé sistemi kompjuterik té miratuar té lidhur me autoritetet doganore; ose

e Paragitjes né ambientet e pércaktuara té zyrés doganore;

Legjislacioni evropian qé mbulon kéto ¢éshtje éshté:
e Rregullorja (BE) Nr. 952/2013 e Parlamentit Evropian dhe Késhillit, qé pércakton Kodin Doganor (0] L-269 10/10/2013)
(CELEX 32013R0952)
e Rregullorja e deleguar e Komisionit (BE) 2016/341 qé plotéson Rregulloren (BE) Nr. 952/2013 té PE dhe Késhillit né
lidhje me rregullat kalimtare pér disa dispozita té Kodit Doganor té EU, ku sistemet pérkatése elektronike nuk jané ende
funksionale dhe qé ndryshojné Rregullorja e deleguar (BE) 2015/2446 (0] L-69 15/03/2016) (CELEX 32016R0341).

Dokumentat e transportit:

Né varési té mjetit té transportit qé pérdoret, jané disa dokumenta qé duhet té plotésohen dhe paraqiten para autoritetit
doganor té vendit anétar té BE-sé né momentin e eksportimit /importimit té mallit me qéllim realizimin e progesit té
¢doganimit té mallit.
Né varési té mjetit té transportit té pérdorur, dokumentet e méposhtme duhet té plotésohen dhe té paragiten prané
Autoritetet doganore té vendit ku eksportohet té Bashkimit Evropian (BE) né ményré qé mallrat té zhdoganohen:

o Fatura e ngarkesés (kur malli transportohet me anije); - Bill of lading

o Fatura e ngarkesés FIATA; - FIATA Bill of Lading

e Faturé Rrugore (CMR)/Faturé ajrore (AWB)/Faturé hekurudhore (CIM)

e ATA Carnet

e TIR Carnet
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Siguracioni i transportit:

Siguracioni éshté njé marréveshje né bazé té sé cilés i siguruari démshpérblehet né rast démesh prej rreziqgeve té
parashikuara né marréveshje. Siguracioni éshté i réndésishém né transportin ndérkombétar té mallrave, pér shkak té
ekspozimit té madh té mallrave ndaj rrezigeve mé té zakonshme gjaté trajtimit, ruajtjes, ngarkimit ose transportit té mallrave,
por edhe ndaj rreziqeve té tjera té rralla, si trazirat, sulme apo terrorizém.

Fatura e siguracionit kérkohet pér géllime ¢doganimi vetém nése té dhénat e saj (primi i paguar pér sigurimin e mallit) nuk
paragiten né faturén tregtare. Standartet pér masén e pérgjegjésisé sé transportuesit jepen né konventat ndérkombétare, né
varési té llojit té transportit (rrugor, detar, hekurudhor, ajror, etj). Né rastin e transportit rrugor:

Transporti Rrugor - Transporti ndérkombétar rrugor i mallrave rregullohet nga Konventa pér Kontratén e Transportit
Ndérkombétar Rrugor té Mallrave (Konventa CMR) e nénshkruar né Gjenevé né 1956, sipas se ciles, transportuesi rrugor nuk
éshté pérgjegjés pér humbjet apo démet e mallit nése provon se ato vijné nga:

o difekte té veté mallit;
e forcave madhore;
« gabimeve té ngarkuesve ose dorézuesit;

Nuk ka asnjé rregullore té Bashkimit Evropian né lidhje me démshpérblimet pér transportin rrugor té mallrave.
Lista e paketimit:

Eshté njé dokument tregtar qé shoqéron faturén tregtare dhe dokumentet e transportit dhe jep informacion mbi artikujt e
eksportuar dhehollési pér paketimin e ¢do dérgese (peshén, pérmasat, aspekte té ményrés se si duhet té
lévizin/transportohen, etj). Té dhénat qé pérfshin kjo liste jané:

« informacion mbi eksportuesin, importuesin dhe kompaniné transportuese;

e data e léshimit;

o numri i faturés sé transportit;

o lloji i paketimit (kuti, arka, karton, dru, ¢anta, fuci, etj);

e numri i paketimeve;

« pérmbajtja e ¢do paketimi(pérshkrimi i mallit,numri i artikujvepér ¢do paketim);
e markat dhe numrat;

e pesha neto, bruto dhe pérmasat e paketimeve;

Lista e paketimit pérgatitet nga eksportuesi sipas standarteve té praktikave té biznesit dhe origjinali duhet té jeté i shogéruar
nga njé kopje. Normalisht nuk kérkohet té jené té nénshkruara, por praktikisht edhe origjinali edhe kopja nénshkruhet nga
eksportuesit. Ajo mund té pérgatitet né ¢do lloj gjuhe, por rekomandohet té jeté edhe njé kopjené anglisht.

7. DISA KESHILLA PER EKSPORTUESIT

Né aktivitetin tuaj te biznesit eshte e rendesishme te mbani parasysh sa me poshté:

o Njihuni me tregun e huaj (ku kerkoni te eksportoni) té vajit té ullirit dhe njihuni me konkurrentét tuaj;

o Studioni opsionet e hyrjes né treg pér té zgjedhur nga njé grup i pérshtatshém blerésish;

e Pérdorni panairet dhe ekspozitat tregtare né dispozicion pér té promovuar produktin tuaj. Nése prodhoni vaj ulliri
organik, kontrolloni ekspozitat dhe kompanité (Organic Bio) té specializuara né produkte organiké;

e Merrni parasysh pjesémarrjen né gara pér té arritur njé avantazh konkurrues ndaj markave té tjera;

e Promovimi i vajit té ullirit premium me origjiné té vetme, si dhe prodhimi i géndrueshém jané aspekte té favorshme pér
furnitorét;

e Mos harroni se paketimi i produktit tuaj jep pérshtypjen e paré pér klientin. Promovoni historiné tuaj te biznesit dhe ¢do
kualifikim té vecanté té vajit tuaj té ullirit, por vetém ato qé mund té vértetohen me vértetime;

e Pérdorni fagen tuaj te internetit dhe mediat sociale pér té promovuar produktin tuaj dhe pér té mbajtur klientét tuaj té
angazhuar pérmes promovimeve dhe videove té dobishme;

o Kur keni té béni me kompani te huaja, mbani mend dallimet kulturore dhe respektoni ményrén e tyre té té bérit biznes;



8. ANNEKS: LEGJISLACION EVROPIAN/

RREGULLORE DHE DIRERTIVA

Bashkimi Evropian (BE) ka nxjerré disa Rregullore dhe Direktiva per tu respektuar ne rastin e eksport/importit te vajit te
ullirit. Disa nga keto rregullore té BE-sé pérfshijné:

Rregullorja (BE) Nr. 29/2012 (ndryshuar nga Rregullorja Nr. 1335/2013) mbi standardet e marketingut pér vajin e ullirit;
Rregullorja (BE) Nr. 1169/2011 mbi ofrimin e informacionit ushgimor pér konsumatorét.

Rregullorja (BE) 2022/2104 e datés 29 korrik 2022 gé plotéson Rregulloren (BE) Nr. 1308/2013 té PE dhe Késhillit né
lidhje me standardet e marketingut pér vajin e ullirit (shfugizon Rregulloren e Komisionit (EEC) Nr 2568/91 dhe
Rregulloren (BE) Nr. 29/2012);

Rregullorja (BE) 2022/2105 e datés 29 korrik 2022 mbi rregullat pér kontrollet e konformitetit té standardeve té
marketingut pér vajin e ullirit dhe metodat e analizés sé karakteristikave té vajit té ullirit;

Aneksi Il i Rregullores (BE) Nr. 1169/2011 pér dhe njé pérmbledhje e té gjithé alergjenéve;

Zgjidhjet e paketimit pér vajin e ullirit duhet té jené né pérputhje me Rregulloren Zbatuese té Komisionit (BE) Nr.
29/2012 (ndryshuar nga Rregullorja Zbatuese e Komisionit [BE] Nr. 1335/2013).

Aneksin I i Rregullores (BE) Nr. 2568/91, (versioni i konsoliduar 01/01/201544) mbi kriteret qe pérshkruajné
karakteristikat fiziko-kimike pér kategorité e ndryshme pér vajin e ullirit dhe vajin e mbetjeve té ullirit (pomace);
Rregullorja (KE) Nr. 178/2002 e Parlamentit Evropian dhe e Késhillit e datés 28 janar 2002 gé pércakton parimet dhe
kérkesat e pérgjithshme té ligjit pér Sigurine ushqgimore, themelimin e Autoritetit Evropian té Sigurisé Ushqimore dhe
pércaktimin e procedurave né ¢éshtjet e sigurisé ushgimore;

Neni 4 i Rregullores (BE) nr. 29/2012 mbi emértimet e origjinés per Kategorité: (1) vaj ulliri ekstra i virgjér dhe (2) vaj
ulliri i virgjér;

Rregullorja e (BE) Nr. 834/2007 dhe Rregullorja e Komisionit (EC) Nr. 889/2008 (0] L-250 18/09 /2008) pér prodhimin
"organik" dhe etiketimin;



